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The following basic safety warnings should be followed before using
electric appliances

SAFETY INSTRUCTIONS

General information

Please read these instructions carefully and retain them for reference. Use
.this appliance solely in accordance with these instructions

Without supervision this appliance may not be used by children or per-
sons who have a physical or mental restriction and therefore are not able
.to use the appliance safely

Have any repairs carried out solely by a qualified electrician. Never try to
repair the appliance yourself.

Electricity and heat

- Before use, verify that the mains voltage is the same as that indicated on
the type plate on the appliance.

- Plug the appliance only into an earthed wall socket.

- Always remove the plug from the socket when the appliance is not in use.

- Always remove the plug from the wall socket by pulling on the plug, not
the power cord.

- Check the appliance’s power cord regularly to make sure it is not
damaged.

- Do not use the appliance if the power cord is damaged. Have a dam-
aged power cord replaced by a qualified service department.

- When using an extension lead always make sure that the entire cable is
unwound from the reel.

- Use solely approved extension leads.

- Certain parts of the appliance can get hot. Do not touch them, as you
may burn yourself.

- The appliance needs space to allow heat to escape, thereby preventing
the risk of fire.

- Make sure that the appliance has sufficient space around it, and does
not come in contact with flammable material. The appliance must not be
covered.

- Never use the appliance in the vicinity of flammable materials.

- Make sure that the appliance, the power cord and the plug do not come
in contact with sources of heat, such as a hot hob or naked flame.

- Make sure that the appliance, the power cord and plug do not come in
contact with water.

- Switch off the appliance and remove the plug from the wall socket in
the event of a malfunction during use, and before cleaning the appliance,



fitting or removing an accessory, or storing the appliance after use.

- Never leave the appliance unsupervised whilst it is in use.

- Never move the appliance whilst it is switched on or is still hot. Switch
off the appliance, and wait until it has cooled down before you move it.

- Make sure there is sufficient free space around the appliance (at least
10cm), as well as above the appliance (at least 30cm).

- The oven'’s glass door becomes hot during use. Therefore, always use the
handle to open and close the door.

- Use the removal tool to remove the baking tray, the grille or the roasting
spit from the hot oven.

- Do not place the following items on top of the appliance: cardboard,
plastic,

paper, candles or flammable objects.

- Do not place heavy objects on the oven door when it is open.

- Carefully remove the baking tray when it contains hot juices or fat.

- Avoid water coming into contact with the oven door during or shortly
after use.

This may cause the glass to break.

- Do not place the appliance near a gas ring or another heat source, nor
immediately next to an electrical fan. They may have a negative effect on
the appliance’s temperature control.

- Do not pick up the appliance if it falls into water. Remove the plug from
the wall socket immediately. Do not use the device again.

- Clean the appliance thoroughly after use (see “Cleaning and
maintenance”).

- Never immerse the appliance, the power cord or the plug in water or any
other fluid.

DURINGUSE |

- Never use the appliance outdoors.

- Never use the appliance in a humid room.

- Place the appliance on a stable and flat surface where it cannot fall over.
- Make sure that your hands are dry before touching the appliance, power
cord or plug.




OPERATION

Housing Roasting spit removal tool
Spacer Baking tray/grille removal
Power cord and plug tool
Ventilation slots Baking tray
TEMPERATURE> knob (temperature) Grille
«<SELECTOR> knob (top and/or Function switch

bottom heating element) Pizza shelf
TIMER> knob

On/Off indicator light
Heating elements
Convection ventilator
Roasting spit drive sleeve
Door handle
Door
Roasting spit
Roasting spit clamp



BEFORE USING FOR THE FIRST TIME .

1. Remove the packaging.

2. Clean all the accessories to remove any residue that may be left from
the manufacturing process(see “cleaning and maintenance”). Dry them
thoroughly.

3.Turn on the top and buttom heating elements for 15 minutes at the
highest temperature with the door open. This will remove any packaging
odour from the appliance.

Note: The appliance may emit a little smoke and a
characteristic smell when you switch it on for the first time
. this is normal, and will soon stop. Make sure the appliance
has sufficient ventilation.

PREHEATING |
It is not necessary to preheat the oven. In certain cases, however, you may
achieve a better result if the oven is preheated, for example, for meat that

must be cooked medium rare or when baking a cake.
CONVECTION FUNCTION |

(By setting the function switch at position R, OF <> Or )

The fan in the back of the oven blows hot air in to the oven. This is used to
heat the dishes. You can use several levels at the same time, thus saving
energy.Because of the intensiv heat you can select the temperature of
20°C lower then indicated in the conventional recipe.

The hot air system is highly suitable for baking cakes, cookies and apple
tartes. You can bake on multiple levels simultaneously if desired, in which
case the tins should be aligned directly under one another. Baking sheets

with cookies should be positioned on the second and third levels.




position control settings function settings
switch switch
position

off off off

off
E top heat % convetion
] bottom heat | €= Grille

% convection and
grille

top and convection and
g bottom heat = pizza

@ pizza

BAKING

Open the oven door.

Place the baking tray with the food at the desired height in the grooves
in the oven.

Close the oven door.

Use the TEMPRATURE knob to set tharaquired temprature.

Rotete the SELECTOR knob to the setting.

Use the TIMER knob to set the baking time. The amount of time
required depends on the type and quantity of food. The ON/OFF indivator
will be lit.

Bake the food until it is cooked. The oven will turn itself off
automatically and a sound signal will be heard once the baking time has
elapsed. The ON/OFF indicator light will go out.

If the food is ready but the baking time has not yet
elapsed, you can turn off the oven by rotating the SELECTOR
knob to “OFF”. The timer will continue, but the oven will no
longer be heated.

Wear oven gloves.
Open the oven door. Take care! The door is hot.
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Use the removal tool to remove the baking tray from the oven.
Close the oven door.

Remove the food from the baking tray and put it on a plate. Take care!
The food is hot.

Once you have finished, rotate the SELECTOR knob to «OFF» and re-
move the plug from the plug socket.

GRILLING

You can use the grill function to give fish, poultry and oven dishes a golden
brown crust.

Open the oven door.

Place the baking tray in the bottom groove in the oven. The baking tray
will collect any juice and fat whilst grilling and prevent the juice and fat
from getting on the bottom heating element.

Place the grille with the food in the middle or top grooves in the oven.
Leave the oven door slightly open so as to allow the air to circulate.
Use the TEMPERATURE knob to set the required temperature.

Rotate the SELECTOR knob to the E;j setting.

Use the TIMER knob to set the grilling time. The amount of time required
depends on the type and quantity of food.The On/Off indicator will be lit.
Grill the food until it is cooked. The oven will turn itself off automatically

and a sound signal will be heard once the grilling time has elapsed. The
On/Off indicator light will go out.

If the food is ready but the grilling time has not yet
elapsed, you can turn off the grill by rotating the SELECTOR

knob to “OFF”. The timer will continue, but the grill will no
longer be turned on.




Wear oven gloves.
Open the oven door. Take care! The door is hot.

Use the removal tool to remove the grille with the food from the oven.

Remove the food from the grille and put it on a plate. Take care! The
food is hot.

Use the removal tool to remove the baking tray from the oven. Take
care! Any juice and fat on the baking tray will be hot!

Close the oven door.

Once you have finished grilling, rotate the SELECTOR knob to“OFF"and
remove the plug from the plug socket.

You can use the roasting spit to roast meat and poultry to a nice, even
brown colour.

Open the oven door.

Place the baking tray in the bottom groove in the oven. The baking tray
will
collect any juice and fat whilst roasting and prevent it from getting on the
bottom heating element.

Remove the clamp from the round end of the roasting spit.

Spike the meat or poultry to be roasted on the round end of the roast-
ing spit.
Make sure the roasting spit is inserted through the middle of the meat or
poultry.

Use the clamps to secure the meat or poultry to the roasting spit.

Place the roasting spit with the meat or poultry in the oven. Insert the
round end of the roasting spit into the drive sleeve. Place the straight end
of the roasting spit on the support.



Make sure the meat or poultry does not touch the top
heating element when turning.

Leave the oven door slightly open so as to allow the air to circulate.
Use the TEMPERATURE knob to set the required temperature.
Rotate the SELECTOR knob to the E;j setting.
Use the TIMER knob to set the roasting time. The amount of time re-
quired
depends on the type and quantity of food.The On/Off indicator will be lit.
Roast the meat or poultry until it is cooked. The oven will turn itself off
automatically and a sound signal will be heard once the roasting time has
elapsed. The On/Off indicator light will go out.

If the meat or poultry is ready but the roasting time
has not yet elapsed, you can turn off the oven by rotating
the SELECTOR knob to “OFF”. The timer will continue, but the
oven will no longer be heated.

Wear oven gloves.
Open the oven door. Take care! The door is hot.




14. Use the removal tool to remove the roasting spit with the meat or poul-
try and place it on a plate.

15. Close the oven door.

16. Remove the clamp from the round end of the roasting spit and remove
the meat or poultry from the roasting spit. Take care! The roasting spit and
the meat or poultry are hot.

17. Use the removal tool to remove the baking tray from the oven. Take
care! Any

juice and fat on the baking tray will be hot!

18. Once you have finished, rotate the SELECTOR knob to «OFF» and re-
move the plug from the plug socket.

Using the Pizza Function

A) Bake one Pizza

1. Put the fresh Pizza into the middle shelf

2. Set the thermostat to 250-c

3. Set the oven selector dial to Upper & Lower heating tube position.

4. Turn the function switch into Pizza or Pizza & convection position

5. Set the timer 18mins. to roast fresh Pizza

6. When the toast is over, turn all the switch off.

B) Bake two Pizza

1. Put two fresh Pizza dividually into the Upper shelf & Lower shelf

2. Set the thermostat to 250-c

3. Set the oven selector dial to Upper & Lower heating tube position.

4. Turn the function switch into Pizza or Pizza & convection position

5. Set the timer 10mins. to roast fresh Pizza. When time is completed, turn
off the Timer

6. Exchange the toasted Pizza (updown), and re-set the timer to 10mins
7.When the toast is over, turn all the switch off.

C) Bake three Pizza

1. Put three Pizza into three shelf

2. Set the thermostat to 2s0-c

3. Set the oven selector dial to Upper & Lower heating tube position.

4. Turn the function switch into Pizza or Pizza & convection position

5. Set the timer 8mins. to roast fresh Pizza. When time is completed, turn
the Timer to OFF

6. Exchange the pizza as following : Lower pizza =>Middle shelf , Middle
pizza=>Upper shelf, Upper pizza=>Lower shelf

7. Re-set the timer to 8mins.

8.1t 's very important to keep the method for point 6, please do not
exchange it at random , or otherwise Pizza will be scorched or medium.



TECHNICAL INFORMATION |

Type: EO 205
Output: 2Toow
Power supply: 220-240V 50/60Hz

THEENVIRONMENT |

Dispose of packaging material, such as plastic and boxes,
in the appropriate waste containers.
When this product reaches the end of its useful life do
not dispose of it by putting it in a dustbin; hand it in at a
e collection point for the reuse of electrical and electronic
@a equipment. Please refer to the symbols on the product, the
DO usens instructions or the packaging.
O The materials can be re-used as indicated. Your help in
B the re-use, recycling or other means of making use of old
electrical equipment will make an important contribu-
tion to the protection of the environment.Contact your
municipality for the address of the appropriate collection point in your
neighbourhood.

CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance every time after use.

1. Remove the plug from the wall socket and allow the ap-
pliance to cool down completely.

2. Use warm water with a small amount of washing-up
liquid to clean the baking tray, the grille, the roasting spit
and the removal tool. Rinse the items with plenty of water and dry them
thoroughly.

3. Use a damp cloth to clean the interior and exterior of the oven and the
door. Dry them thoroughly.

4. Place all the items back in the oven and store the oven

PLEASE NOTE:

Make sure the plug has been removed from the plug socket
before cleaning the appliance.

Never use corrosive or scouring cleaning agents or sharp
objects (such as knives or hard brushes) to clean the
appliance.

Never immerse the appliance, the power cord or the plug in
water or any other fluid.
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EO 205

Elektrikli cihaz kullandi§iniz zaman asagida verilen temel giivenlik
tedbirlerine daima uymalisiniz

GUVENLIK TALIMATLARI

Genel Bilgiler

« Litfen bu talimatlar dikkatlice okuyunuz ve ileride kullanmak icin
saklayiniz.

« Bu cihazi sadece talimatlarda verilen sekilde kullaniniz.

« Yetiskin bir kisinin sorumlugunda, goézetiminde veya cihazi kullanmak
icin bir talimat verilmedikge bu cihazin cocuklar, fiziksel ve zihinsel yet-
enekleri az olan kisilerce kullanilmasi onlarin glvenligi icin uygun degildir.
« Herhangi bir onarim durumunda bunun yetkili uzman elektrikgil-

erle yapilmasi gerekmektedir. Kendi kendinize asla cihazi onarmaya
calismayiniz.

Elektrik ve Isi

« Kullanmadan 6nce cihazdaki plaka tipi tGizerinde belirtilen voltaj ile ana
voltajin ayni oldugunu dogrulayiniz.

« Cihazi sadece toprak hatli bir prize takiniz.

« Cihazi kullanmadiginiz zamanlar da daima elektrik fisini cihazdan
cikariniz.

« Cihazin elektrik kablosunu prizden cikarirken daima elektrik fisinden
tutarak ¢ekiniz kablosundan ¢ekerek ¢ikarmayiniz.

« Cihazin elektrik kablosunun zarar gérmediginden emin olmak icin
diizenli araliklarda kablosunu kontrol ediniz. Cihazi asla zarar gérmds
elektrik kablosu ile kullanmayiniz. Zarar gérmis kablosunu yetkili uzman
servisinin degistirmesi gerekmektedir.

» Uzatma kablosu kullanma durumunda daima tim kablonun
makarasindan sarilmamis acilmis olarak durmasi gerekmektedir.

- Sadece onaylanmis uygun uzatma kablosu kullaniniz.

« Cihazin belli bélimleri isinabilir onlara dokunmayiniz sizde
yanabilirsiniz.

« Cihazin isisinin kagmasi icin bir yere ihtiyaci vardir boylece yangin riskini
engellenir. Cihazin kullandiginiz yerin ve etrafinin uygun olduguna emin
olunuz ve yanici maddelerle temas etmesin. Cihazin Uzeri kapatmamalidir.
- Cihazi asla yanici ve parlayici maddeler olan bir alanda kullanmayiniz.

« Cihazin kendisi, fisi ve elektrik kablosunun ¢iplak ates géren yer ve sicak
ocak gibi yerlere temas etmeyecek oldugundan emin olunuz.

« Cihazin kendisi, fisi ve elektrik kablosunun su ile temas etmediginden
emin olunuz.



KULLANIM ESNASINDA |

- Cihazi asla disarida kullanmayiniz.

» Nemli bir odada cihazi kullanmayiniz.

« Cihazin dismemesi icin diiz ve dengeli bir zeminde kullaniniz.

« Cihaza, kablosuna ve fisine dokunmadan 6nce elinizin islak
olmadigindan emin olunuz.

« Kullanim esnasinda ariza oldugunda, temizlik 6ncesi, aksesuarlarin
takilip ¢ikarnlmasi aninda ya da cihazi kullandiktan sonra saklayacaksaniz
once cihazi kapali diigmesi ile kapatip elektrik fisini prizinden cikariniz.

« Cihazi asla gozetimsiz olarak yalniz bagina ¢alistirmayiniz.

« Cihaz ¢calisma durumunda veya hala sicak ise hareket ettirmeyiniz. Cihaz
kapatiniz ve hareket ettirmeden dnce sogumasini bekleyiniz.

« Cihazin etrafinda uygun bos bir yerin oldugundan emin olunuz ( En az
10 cm ) 6zellikle yukari kisim i¢in (en az 30 cm ) tutunuz.

- Finnin cam kapagi calisma esnasinda i1sinacaktir. Kapagi acarken daima
tutacak kullaniniz.

« Izgara ve rosto yaptiktan sonra firin tepsisini cikarirken daima ilgili
aletlerini kullaniniz.

- Karton, plastik, kagit, mum veya yanici maddeler gibi cisimleri firinin
Uzerinde bulundurmayiniz.

« Firin kapagdini acarken agir cisimleri firin tizerinde tutmayiniz.

« Firin tepsisinde sicak su ve yag var iken dikkatlice cikariniz.

« Kisa bir stire kullanim veya kullanim sonrasinda firin kapaginin kontak
kismindan sizan suya dikkat ediniz bu kapak caminin kirilmasina neden
olabilir.

» Cihazi asla bir gaz ocagi yakinina, isi kaynakl bir yere ve elektrikli
vantilator yakininda tutmayiniz. Bunlar cihazin sicaklik kontrol sistemine
negatif etkide bulunabilir.

« Cihaz suya diismis ise sudan ¢ikarmayiniz elektrik fisini prizden ¢ikariniz
ve cihazi asla bir daha kullanmayiniz.

« Cihazi kullandiktan hemen sonra temizleyiniz. (Temizlik ve Bakim
kismina bakiniz).

« Cihaz, elektrik kablosunu, fisini su ve benzeri sivilara batirmayiniz.




OPERASYON

Govde Rosto sis stirme kolu

Ara levha Kapak kolu

Glc kablosu ve fisi Kapi, kapak

Havalandirma yarigi Rosto sis

SICAKLIK diigmesi Rosto sis mandal

SECICi diigme ( Alt ve (ist Isitma Rosto sis cikarma aleti
plakasi) Firin tepsi / I1zgara ¢ikarma

ZAMANLAYICI digmesi aleti

Acik / Kapali gosterge 151G Firin tepsisi

Isitma elementleri Izgara

Konveksiyon vantilator Fonksiyon diigmesi

Pizza rafi



ilk Kullanim oncesi .

1. Paketlerinden ¢ikariniz.

2. Uretim esnasinda kalan tortulari ve tim aksesuarlarini temizleyiniz.
(“Temizlik ve Bakim” kismina bakiniz). Onlari iyice kurutunuz.

3. Kapagdi acikken 1sitma elementlerini en yiiksek seviyede acarak 15
dakika calistiriniz. Bu cihazdaki paketleme esnasinda olusan tim kotu
kokulari yok edecektir.

Not: il kullanim esnasinda bu cihazdan biraz duman ve ézel
bir koku yayilacaktir. Bu normaldir ve kisa bir siire sonra
duracaktir. Cihazin iyi bir sekilde havalandirldigindan emin
olunuz.

ONISITMA |

Firinin 6n 1sitmasi gerekmemektedir. Fakat bazi durumlarda 6rnegin orta
veya az pisirilecek et icin veya kek yapimi icin daha etkili sonuclar ala-

bilmek icin 6n 1sitmaya gerek duyulabilinir.
KONVEKSIYON FONKSIYONU |

( Fonksiyon diigmelerini @veya bu pozisyonda tutarak
ayarlayabilirsiniz)

Ayni zamanda birkag seviye ayarini kullanabilirsiniz boylece enerji tasarruf
saglanmis olur. Bu 1s1 yiklemesinden dolay1 konveksiyon tarifi icerisinde
belirtilenden 20 C daha duslik ayarlayabilirsiniz.

Sicak hava sistemi ile kek, biskuvi ve elma turtasi yapmak son derece
uygundur. Arzunuza gore ¢ok cesitli seviyede fonksiyonlari ayni anda
calistirabilirsiniz. Bu durumda firin tepsilerini alt alta hizaya getirip koya-

bilirsiniz. Biskuivi yapimr icin 2. Ve 3. Seviye pozisyonunda olmalidir.




Pozisyon Kontrol Ayarlamalar Fonksiyon Ayarlamalar

Dugmesi Digme
Pozisyonu
Kapali Kapali Kapali Kapali
Ust Isitma Konveksiyon
|
Alt Isitma Zgara

Konveksiyon &
Izgara

0 O
)%%%@

Konveksiyon &
Pizza

Ust ve Alt Isitma

pizza

(@) (i

FIRINLAMA

Firin kapadini agin

Gidaile dolu firin tepsisini firinin olugu icerisindeki istenilen ytkseklige
ayarlayiniz.

Firin kapadini kapatiniz.

“SICAKLIK” diigmesi ile istenilen sicakligi ayarlayiniz.

“Secici” digmesini g bu kisma dogru ceviriniz.

“ZAMANLAYICI" digmesini kullanarak istenilen zaman ayarini yapiniz.
Pisirilecek gidanin miktar ve cinsine gére bu zaman ayari degisecektir.”
Acik/Kapah” digmesiile firini aginiz.

Gida pisene kadar firinlayiniz. Ayarlanan zaman gectikten sonra firin
otomatik olarak kapanacak ve ses ikazi verecektir. “Kapali/Acik” digme
gosterge 1511 sonecektir.

Yemek pismis ise ve firinlama zamani daha
gecmemisse firini “kapalli” digmesine getirerek kapatabilirsi-
niz zamanlama devam edecektir fakat firin daha fazla isitma
yapmayacaktir.

Firin eldivenlerini takiniz
Firin kapadini aciniz. Kapak sicaktir dikkatli olunuz.
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Firn tepsisini firndan ¢cikarmak icin ilgili aletlerini kullaniniz.
Firin kapadini kapatiniz.

Firin tepsisi icerisindeki yemekleri bir tabaga koyunuz. Yemek sicaktir
dikkatli olunuz.

Tam islemler bittikten sonra firini “Kapali” durumuna getiriniz ve elek-
trik fisini prizinden cikariniz.

IZGARA <X or <6>

Izgara fonksiyonunu kullanarak balik, tavuk ve diger firin yemeklerini altin
kahve kizarmis bir bicimde yapabilirsiniz.
Firin kapadini aginiz.

Firin tepsisini alttaki oluguna yerlestiriniz. Firin tepsisi calisma esnasinda
yemekten cikacak su ve yaglarin dokilmesini ve alt i1sitma elementine
gelmesini engelleyecektir.

Izgara ile yemedgi firinin orta ve Ust olugundan birisine yerlestiriniz.

Firin kapadini biraz acik tutarak havalandirmayi saglayiniz.

“SICAKLIK” diigmesi vasitasl ile istenilen sicakligr ayarlayiniz.

“SECICI” diigme ile finni 9 durumunda ayarlayiniz.

“"ZAMANLAYICI” digmesi ile 1zgara zamanini ayarlayiniz. Pisirilecek gida
miktar ve cinsine gore bu siire degiskendir. “A¢gma / Kapama” diigmesine
basarak calistiriniz.

Yiyecekler tamamen 1zgara olana kadar bekleyiniz. Firin otomatik olarak

kapali duruma gececektir ve izgara sliresi dolunca ses ikazi verecektir.
“Acma / Kapatma” gosterge isigi sdnecektir.

Yemek pismis ise ve 1zgara zamani daha gegmemisse firini
“kapali” diigmesine getirerek kapatabilirsiniz zamanlama
devam edecektir fakat firin daha fazla 1zgara yapmayacaktir.




Firin eldivenlerini takiniz
Firin kapadini aciniz. Kapak sicaktir dikkatli olunuz.

Izgarayl yemekle birlikte firindan ¢ikarmak icin ilgili aletlerini kullaniniz.

Izgara Uzerindeki cikariniz ve yemekleri bir tabaga koyunuz. Yemek
sicaktir dikkatli olunuz.

Firin tepsisini de cikarmak icin ilgili aletlerini kullaniniz ve sicak su ve
yaglara dikkat ediniz.

Firin kapadini kapatiniz.

Tam islemler bittikten sonra firini “Kapal” durumuna getiriniz ve elek-
trik fisini prizinden c¢ikariniz.

Rosto sis fonksiyonunu kullanarak tavuk ve et yemeklerini altin kahve
kizarmis bir bicimde yapabilirsiniz.

Firin kapagini aginiz.

Firin tepsisini alttaki oluguna yerlestiriniz. Firin tepsisi calisma esnasinda
yemekten cikacak su ve yaglarin dokilmesini ve alt i1sitma elementine
gelmesini engelleyecektir.

Rosto sisin sonundaki yuvarlak kismindan mandalini ¢ikariniz.

Et ya da tavugunuzu rosto sis sonundan bagslayarak saplayiniz. Rosto
sisin et ya da tavugun tam ortasindan saplandigindan emin olunuz.

Rosto sis mandalini kullanarak et ya da tavugun givenli takilmasini
saglayiniz.

Rosto sisini tavuk veya et takili bir bicimde firina yerlestiriniz. Rosto sis
yuvarlak kismini déner yuvasina takiniz ve sisi ileri dogru destekleyerek
yerlestiriniz.

iceride havalandirmayi saglamak icin kapiyr hafif ara birakiniz.



Rosto sisteki tavuk veya etin donerken Ust elemente
temas etmediginden emin olunuz.

“SICAKLIK” diigmesi vasitast ile istenilen sicakligi ayarlayiniz.9. Rotate
the SELECTOR knob to the E;j setting.
“SECICI" dugme ile firni == durumunda ayarlayiniz.
“ZAMANLAYICI"digmesiile 1zgara zamanini ayarlayiniz. Pisirilecek gida
miktar ve cinsine gore bu siire degiskendir. “A¢ma / Kapama” diigmesine
basarak calistiriniz.
Et veya tavuk tamamen rosto olana kadar bekleyiniz. Firin otomatik
olarak kapali duruma gececektir ve rosto siiresi dolunca ses ikazi verecek-
tir."Acma / Kapatma” gdsterge 1s1g1 sonecektir.

Yemek pismis ise ve rosto zamani daha ge¢memisse
firin1 “kapali” diigmesine getirerek kapatabilirsiniz za-
manlama devam edecektir fakat firin daha fazla isitma
yapmayacaktir.

Firin eldivenlerini takiniz
Firin kapagini aciniz. Kapak sicaktir dikkatli olunuz.




14. Rosto sisi tavuk ya da et ile birlikte firindan ¢ikarmak icin ilgili aletlerini
kullaniniz ve bir tabaga koyunuz.

15. Finn kapadini kapatiniz.

16. Rosto sis sonundaki yuvarlak kismin mandalini cikariniz ve sisten
cikariniz. Rosto sis tavuk ve et sicaktir dikkatli olunuz!

17. Firin tepsisini de ¢ikarmak icin ilgili aletlerini kullaniniz ve sicak su ve
yaglara dikkat ediniz.

18. Tim islemler bittikten sonra firini “Kapalli” durumuna getiriniz ve elek-
trik fisini prizinden ¢ikariniz.

Pizza Fonksiyonunun Kullanilmasi

A) Bir pizza yapilmasi

1.Taze hazirlanmis pizzayi orta rafa yerlestiriniz.

2.Termostati 250 C'ye ayarlayiniz.

3. Firin Ust & alt 1sitma tlp pozisyonuna ayarlayiniz.

4. Finini Pizza ya da Pizza& Konveksiyon durumuna getiriniz.

5. 18 dakikaya ayarlayiniz.

B. Iki pizza Yapilmasi

1.Taze hazirlanmis iki pizzayi Ust ve alt rafa yerlestiriniz.

2.Termostati 250 C'ye ayarlayiniz.

3. Firin Ust & alt 1sitma tlp pozisyonuna ayarlayiniz.

4. Finini Pizza ya da Pizza& Konveksiyon durumuna getiriniz.
5.Pizzayapimiicin 10 dakikaya ayarlayiniz.Zaman doldugunda zamanlayici
kapanacaktir.

6. Sonra iki pizzay alttakini Uste ve Usttekini alta gelecek sekilde yer
degistirip tekrar 10 dakikaya ayarlayiniz.

7. Kizartma islemi bittikten sonra firini kapatiniz.

C. Ug pizza yapilmasi

1. U¢ pizzayi da firin raflarina yerlestiriniz.

2.Termostati 250 C'ye ayarlayiniz.

3. Firin Ust & alt 1sitma tlp pozisyonuna ayarlayiniz.

4. Firini Pizza ya da Pizza& Konveksiyon durumuna getiriniz.

5. Pizza yapimi icin 8 dakikaya ayarlayiniz. Zaman doldugunda zamanlayici
kapanacaktir.

6. Sonra (¢ pizzay! sirasiyla alttakini = Orta rafa, Orta raftaki pizzay1 = Ust
rafa, Ust raftaki pizzayi= En alt rafa koyarak yerlerini degistiriniz.

7.Zaman ayarini tekrar 8 dakikaya ayarlayiniz.

8.6 numarali madde icinde verilen yer degisikliklerine 5nem veriniz ve rast
gele degisiklikler yapmayiniz. Aksi halde pizza yanacak ya da az pisecektir.



TEKNIK BILGILER |

Tip: EO 205
Cikis: 2Toow
Gug¢ Kaynagt: 220-240V 50/60Hz

CEVRE | |

Paketleme ambalajlarini plastik ya da karton kutu gibi
atiklart uygun ¢6p kutusuna koyunuz.

Bu Urlin yasam 6mrini tamamladiginda ve artik
kullanilmaz durumda ise Uriinu ¢6p bidonuna koymayiniz.
e Bu UrlinG elektrik ve elektronik atik toplayan ilgili merke-
@a Zlerine teslim ediniz. LGtfen Grin Gzerindeki sembollere,
DO kullanma talimatlarina ya da paketleme talimatlarina

O basvurunuz.

B Materyaller belirtilen sekilde tekrar kullanilabilinir. Tekrar
kullanilmasina veya geri dontsimtine yardimlariniz so-
nucu ¢evreyi de korumus olmaktasiniz.

Size en yakin uygun atik toplama merkezini 6grenmek icin belediyeleri
arayabilirsiniz.

BAKIMVETEMIZLIK =

Her kullanim sonrasi cihazinizi temizleyiniz.

1. Once elektrik fisini prizinden ¢ikariniz ve cihazin
sogumasini bekleyiniz.

2. Firin tepsisini ¢cok az bir deterjan kullanarak sicak su ile
yikayiniz. Izgara rosto sis ve diger cikarilabilen aletlerini
bolca suda yikayiniz ve sonra kurulayiniz.

3. Nemli bir bez ile firin i¢ ve dis kismini siliniz ve iyice kurulayiniz.

4. Tekrar tim parcalarini yerlestirip saklayimniz.

LUTFEN DIiKKAT :

» Temizlik 6ncesi cihazin elektrik fisinin prizinden ¢ikmis
olduguna emin olunuz.

« Cihazi temizlerken asindirici temizlik maddeleri ve keskin
cisimler kullanmayiniz

(Bigak veya sert fircalar ).

« Cihazi, kablosunu ve fisini asla su ve benzeri sivi icerisine
batirmayiniz.

10
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