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Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor Gebrauch sorgféltig durch.

ZUBEHOR |

1. Deckel mit Schneidemesser 7. Motoreinheit
(entnehmbar und leicht zu 8. Saftkanne
reinigen) 9. Tresterbehalter
2. Einraststabchen 10. Entnehmbarer Auslass
3. Presskegel mit Sieb 11. AN/AUS Schalter
4. Schneidevorrichtung 12. Kabelaufbewahrung unterhalb
5. Entsaftungsvorrichtung des Gerates

6. Antriebsachse 13. Hebel zum Offnen des Gerétes




VERBINDUNG ZUM STROMNETZ

Achten Sie darauf dass die Stromspannung auf dem Typenschild mit der
Stromspannung in Ihrem Land tbereinstimmt.
Dieses Gerdt erfillt die EC-Vorgabe zur Funkstérungs-Unterdriickung.

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Lesen Sie die Anweisungen sorgfaltig durch.

Benutzen Sie eine 220-240V Steckdose.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt wahrend es in Benutzung ist.

Wenn das Gerat von Kindern oder in der Ndhe von Kindern verwendet
wird, ist eine strenge Uberwachung notwendig.

Benutzen Sie das Gerat immer auf einer trockenen, ebenen Oberflache.

Es missenimmer beide Presskegel benutzt werden. Das Gerat funktioniert
nicht wenn nur auf einen Presskegel Druck ausgetibt wird.

Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser oder andere Fliissigkeiten.

Nehmen Sie das Gerat vom Strom wenn Sie es nicht benutzen oder vor
der Reinigung.

Lassen Sie das Kabel nicht tber Kanten hangen, sich verknoten oder
heiBBe Oberflachen bertihren.

Waschen Sie die Teile die in Kontakt mit Lebensmitteln kommen mit
Spulmittel.

Dieses Gerdt ist nur flir den Hausgebrauch bestimmt.

Benutzen Sie dieses Gerat nur fur den vorgesehenen Zweck.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Falls das Kabel beschaddigt ist oder das Gerat nicht wie beschrieben
funktioniert, lassen Sie es bitte von einem autorisierten Servicecenter
prufen.

ABBILDUNGEN

Abb. b Abb. c



BEDIENUNG

Stecken Sie den Stecker in eine 220-240V Steckdose und schalten Sie
das Gerat ein.

Bewegen Sie den EIN/AUS-Schalter (11) auf der Seite des Gerétes in die
Position “I" und stellen Sie sicher dass die Saftkanne in Position ist.

Platzieren Sie eine Orange in der Schneidevorrichtung (4), das obere
Ende der Orange sollte dabei zu Seite zeigen (Abb. a).

SchlieBBen Sie den Deckel (1) um die Orange zu teilen.
Uberschiissiger Saft flieRt direkt in die Saftkanne (8).

Platzieren Sie die beiden Orangenhilften auf den beiden Presskegeln.
Denken Sie daran dass das Gerdt nur funktioniert wenn auf beide
Presskegel Druck ausgelibt wird.

Platzieren Sie eine weitere Orange in der Schneidevorrichtung (4).

Senken Sie den Deckel (1) und driicken mit den Handen an den Seiten
des Deckels. So wird der Entsaftungsvorgang gestartet und die Orange
wird geteilt. Der Saft flief3t in die Saftkanne (8).

Das Gerat arbeitet nur wenn auf beide Presskegel (3) Druck

ausgelibt wird.

Wenn die Halften ausgepresst sind, entnehmen Sie die Schalen und
wiederholen Sie die Schritte 5 und 6 bis die Saftkanne (8) voll ist (ca. 500
ml). Fiillen Sie die Kanne nicht tiber die MAX Markierung.

Ziehen Sie die Saftkanne heraus um den Saft zu servieren. Der
entnehmbare Sieb (9) fangt das Fruchtfleisch auf.

Falls Sie einen Saft mit Fruchtfleisch bevorzugen, entfernen Sie einfach
den Sieb vor der Anwendung.

Es wird empfohlen die Presskegel (3) und die
Entsaftungsvorrichtung (5) gelegentlich auszuspiilen wenn Sie
groBBere Mengen Orangen verarbeiten.

Falls der Entsafter wahrend des Arbeitsvorganges stoppt, entnehmen Sie
die Presskegel (3) und spilen Sie die Entsaftungsvorrichtung (5) aus, um
Kerne zu entfernen, die sich unterhalb der Presskegel ansammeln kdnnten.

AUSEINANDERNEHMEN

Nehmen Sie die Saftkanne (8) und den Auslass (10) heraus.

Um den Deckel (1) zu entfernen, 6ffnen Sie ihn komplett und tiben Sie
mit den Daumen Druck aus (siehe Abb. b). Der Deckel wird sich von der
Entsaftungsvorrichtung l6sen.




Damit kein Saft herunter tropft, entnehmen Sie die Presskegel (3) und
die Entsaftungsvorrichtung (5) gemeinsam, indem Sie den Hebel (13)
betatigen.

Halten Sie die Motoreinheit (7) mit einer Hand. Mit der anderen Hand
greifen Sie die Entsaftungsvorrichtung (5) und ziehen Sie sie Uber die
Antriebsachsen (6) heraus. Die Presskegel und Entsaftungsvorrichtung
werden sich 16sen (Abb. c). Die Presskegel lassen sich auch separat
entfernen indem Sie einfach nach oben gezogen werden.

Der Auslass gleitet fiir die Reinigung einfach heraus.

REINIGUNG

Alle entnehmbaren Teile kdnnen mit Spulmittel abgewaschen werden.

Durch die starken natiirlichen Farbemitteln in Zitrusfriichten, kann sich
die Entsaftungsvorrichtung (5) verfarben.

Zur Reinigung, bedecken Sie die betroffenen Stellen mit Backpulver und
Wasser und lassen Sie es liber Nacht einwirken.

Waschen Sie es mit Spulmittel ab.

Benutzen Sie keine scharfen Reinigungsmittel.

Wischen Sie die Motoreinheit (7) mit einem feuchten Tuch
ab.Tauchen Sie sie nichtin Wasser oder andere Fliissigkeiten.

ZUSAMMENBAU

Platzieren Sie die Entsaftungsvorrichtung (5) auf der Motoreinheit (7),
indem Sie die Riickseite der Entsaftungsvorrichtung in die Riickseite der
Motoreinheit einpassen (Abb. d).

Setzen Sie die Presskegel (3) auf den Antriebsachsen (6).

Platzieren Sie den Deckel (1) in seiner urspriinglichen Position.

Schieben Sie den Auslass (10) entlang der Flihrung in das Gerét bis er
einrastet. Nun kann die Saftkanne angeschoben werden.

UMWELTFREUNDLICHE ENTSORGUNG
Sie kdnnen helfen die Umwelt zu schiitzen.

Bitte nehmen Sie Riicksicht auf lokale Verordnungen: Geben Sie
Elektromll zu einer zustandigen Millentsorgungsanlage.



Note




Note
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Before operating this unit, Please read the instruction manual carefully.

1. Lid with cutting blade
(removable and easy to clean)
2. Lid locating rods

3. Juicing cones with strainer
baskets

4. Slicing compartment

5. Juicing chamber

6. Drive shafts

UNITSNAME |

7. Motor base

8. Juice container

9. Pip and pulp sieve

10. Removable juice drip tray
11. On/off power switch

12. Cord storage
compartment(underneath unit)
13. Front disassembly lever




CONNECTION TO THE MAINS

Connect only according to the voltages indicated on the characteristics
plate.

This appliance complies with the EC Directive on radio interference
suppression.

BEFORE USING THIS APPLIANCE FOR THE FIRST TIME

Read these instructions carefully.

Plug into a 220-240 Volt power outlet

Do not leave the appliance unattended when in use.

Close supervision is necessary when this appliance is being used by or
near children.

Always use the appliance on a dry, level surface.

This appliance must have both cones (3) loaded with fruit before use.
Unit will not operate with pressure on one cone only.

Do not immerse motor base (7) in water or any other liquid.

Disconnect this appliance from the mains when not in use and before
cleaning it.

Do not let the cord hang over the edge of a table or counter, become
knotted or touch hot surfaces.

Wash the parts which are going to be in contact with food with soapy
water.

This appliance is for household use only.
Do not use this appliance for other than its intended use.
Do not use outdoors.

If you find the supply cord is frayed, or the unit does not operate as
specified in this instruction manual, it should be returned to after sale
service centre of Feller for inspection.

FIGURES

Fig.b Fig. c



OPERATING

Plug into a 220-240 Volt power outlet and switch on.

Press the power switch (11) on the side of motor base to the “I” position
and make sure the juice container is in position.

Place an orange into slicing compartment (4) with top of orange facing
left side of compartment (Figure a).
Lower lid (1) to cut orange through centre.
Excess juice will run into juice container (8).

Place orange halves on cones one at a time.
Remember, pressure on both cones simultaneously will begin operation.

Place another orange in the slicing compartment (4).

Lower lid (1) and, using both hands on either side of the lid, apply firm
pressure. This will start the juicing operation and cut the whole orange in
half. Juice will flow into container (8) below.

The appliance will not operate by pressure on one cone (3)
only-both cones must be loaded with fruit.

When halves are fully juiced, discard peel and repeat steps 5 and 6 until
the juice container (8) is full (approximately 500 ml).
Do not fill above the max. fill line.

Slide out the juice container (8) to serve the juice.
The removable sleeve (9) will strain the excess pulp and any pips from the
juice.
If your prefer a higher fibre drink simply remove the sleeve. The drip tray
(10) will catch any juice remaining in the juicing chamber (5).

Itis recommended to rinse the cones (3) and juicing chamber
(5) periodically when preparing large quantities of oranges.

If the juicer stops operating during juicing, remove the cones (3) and
rinse the juicing chamber (5) to remove excess pips which may lodge
underneath the cones (3) and prevent the unit from operating.




DISASSEMBLING

Slide out juice container (8) and drip tray (10)

To remove lid (1), open fully and apply pressure with thumbs as shown
in (Figure b). Lid (1) will unclip from the juicing chamber together.

To prevent juice from dripping, remove the cones (3) and juicing
chamber (5) together, operating the front lever (13)

Hold motor base (7) with one hand, and with the other grasp the juicing
chamber (5) at the front and pull up over the drive shafts (6). The cones (3)
will lift off with the juicing chamber (5) as shown in (Figure c).

The cone (3) may also be removed separately from the juicing chamber (5)
by simply lifting them off the drive shafts (6).

The juice drip tray (10) simply slides out for cleaning.
CLEANING

All removable parts may be washed by hand in hot soapy water.

Due to the strong natural colorings in the peel of citrus fruits, the juicing
chamber (5) may discolor.

To clean, spread the affected area with a thick paste of bicarbonate of
soda and water.

Allow to stand overnight and wash in hot soapy water.
Do not place parts in harsh cleaning agents which may adversely affect

the parts.

Wipe the motor base (7) with a damp cloth. Do not immerse
it in water or any other liquid.



REASSEMBLING

Replace the juicing chamber (5) onto the motor base (7) by sliding the
protruding lugs at the back of the juicing chamber into the slots at the
back of the motor base as shown in Figure d.

Place cones (3) onto drive shafts (6).

Place the lid (1) in its original location.

Slide the drip tray (10) into position along guide rails, clipping rear tab

into position.
The juice container (8) will then slide into position for storage.

ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

You can help protect the environment!

Please remember to respect the local regulations: hand in the

non-working electrical equipments to an appropriate waste
B disposal center.




Note
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Bu uiniteyi kullanmadan 6nce, Liitfen kullanma kilavuzunu dikkatlice
okuyunuz.

BIRIM iSIMLERI =

1. Kesme bigakli kapak ( Kolay 7. Motor govde
temizlenir ve gikarilabilinir). 8. Meyve suyu haznesi
2. Kapak yerlestirme mili 9. Cekirdek ve posa kevgiri
3. Stizgeg sepetli meyve suyu 10. Cikarilabilinir su damlatma
hunisi tepsisi
4. Dilimleme bolim{ 11."Acik / Kapali“ gli¢ diigmesi
5. Meyve suyu sikma bolumi 12. Kablo bolimi

6. Striict saft 13. On montaj kolu




ELEKTRIGE BAGLANMASI

Bu cihazin plakasinda belirtilen uygun voltaj oranli elektrik baglantisinin
olmasindan emin olunuz.
Bu cihaz radyo parazit bastirmali EC yonetmeligine uygundur.

BU CiHAZI iLK KULLANIM ONCESI

Talimatlar dikkatlice okuyunuz.

Bu cihaz fisini 230V / 240V gl cikisli prizine takiniz.

Cihazi kullanirken yalniz birakmayiniz

Cocuklarin yaninda kullaniimasi gerekli ise bu cihaza yakin goézetim
gereklidir.

Bu cihazi daima kuru ve diiz bir zeminde kullaniniz.

Bu cihaz kullanmadan 6nce her iki hunisi (3) meyve ile dolu ise calisir. Tek
bir tarafli huniye basing ile calismaz.

Motor kismini (7 ) su ve benzeri sivilara batirmayiniz.

Temizlik 6ncesi veya kullanim disinda iken cihazin elektrik fisini ¢ekiniz.

Elektrik kablosunun digiimlenmemesi ve sicak ylizeye temas etmemesi
icin mutfak tezgahi veya masasi kdselerine asmayiniz.

Meyve ile temas eden kisimlari sabunlu su ile yikayiniz.

Bu cihaz sadece evde kullanilmak amachdir.
Bu cihazi baska amacglar icin kullanmayiniz.
Bu cihazi disarida kullanmayiniz.

SEKILLER

Sek.b Sek.c



OPERASYON

220 /240 Voltluk glic cikisina fisi takiniz ve cihazi aginiz.

Motor gbvde yani Uzerindeki glic digmesine ( 11 ) “ 1 “ pozisyonunu
alacak sekilde basmniz ve meyve suyu haznesinin uygun bir sekilde
takildigindan emin olunuz.

Dilimleme bolimiinin sol tarafindan portakal yiizlesecek sekilde Ust
kisimdan bir portakali dilimleme bélimiine(4)koyunuz ( Sekil. a)

Alt kapak portakali ortadan kesecektir.
Cikan meyve sular meyve suyu haznesine akacaktir. (8)

Ayni anda iki yarim portakal huniler Gizerinde olacaktir.

Cahsmayi baslatmak icin ayni anda iki kismada ayni basing uygulamayi
hatirlayiniz.

Diger portakali da dilimleme boélimine (4 ) koyunuz.

Alt kapak ( 1) icin iki elinizle her iki taraftan iyice basin¢ uygulayiniz.
Bu durumda portakal ikiye boltnip suyunun sikilma islemi baslayacaktir.
Narenciye suyu asagidaki ilgili haznesine bosalacaktir.(8)

Bu cihaz sadece bir huniye ( 3 ) yapilan basincla

calismayacaktir. Sadece iki hunide meyve ile dolu iken calisir.

Eger ikiye ayirici meyve suyu ile dolmus ise kabuklari ¢ikarin ve 5 ve 6.
Adimlari hazne (8) tamamen dolana kadar tekrar ediniz.( yaklasik 500 ml.)
Maksimum doldurma seviye cizgisi Gizerinde doldurma yapmayiniz.

8. Meyve suyu haznesini ¢ikariniz ve servis yapiniz.
Cikarilabilinir siizgeg ( 9 ) meyve suyu icerisine giren ¢ekirdek ve posalari
stizecektir.

Eger cok lifli meyve suyu icmek isterseniz basitce stizgecini ¢ikarabilirsiniz.
Damlama tepsisi de sikma bolimundeki ( 8 ) kalan meyve sularini icine
alacaktir.

Cok miktarda portakal hazirlayacaksaniz diizenli olarak huni

(3) ve meyve suyu sikma boélimlerini ( 5 ) durulayiniz.

Meyve suyu sikarken narenciye sikacagi durur ise huni ve sikma
bolimlerindeki posalari ve altlarini iyice temizleyerek cihazin ¢alismasini
engelleyen seyleri cikariniz.




SOKULMESI

Meyve suyu haznesi (8 ) ve damlatma tepsisini ( 10) ¢ikariniz.

Kapadi cikarmak icin sekil. b de gorildugi gibi bas parmagdinizla
bastirarak tamamen aciniz. Kapak ( 1 ) mandalindan c¢ikarak sikma
boliminden ayrilacaktir.

Su damlamasini engellemek icin dn montaj kolunu (13 ) kullanarak huni
(3) ve meyve suyu haznesini ( 8) birlikte ¢ikariniz.

Bir elinizle motor kismini ( 7 ) tutunuz ve diger elle meyve suyu sikma
bolimund (5) kavrayarak strlicti saftin (6) Gzerinden 6ne cekerek ¢ikariniz.
Sekil. c de goriildugu gibi huniler ( 3 ) ve meyve suyu sikma bolimu (5)
yukari kalkacaktir.

Huniler (3)ayricabasitce yukarikaldirilarak meyve suyu sikma bélimiinden
(5) de aynilabilinir.
Su damlama tepsisi kolayca yerinden ¢ikarilabilinir.( 10)

TEMIZLIK

Tum cikarilabilen pargalar sabunlu suda elle yikanabilinir.

Narenciye kabugunda bulunan giiclii dogal renkten dolay meyve suyu
stkma bolimi ( 5 ) rengini ¢ikarabilir.

Bu sekilde etkilenmis bolgeleri kalin bir tabaka bikarbonat, soda ve su
yardimi ile temizleyebilirsiniz.

Bu icerigi bir gece beklettikten sonra hafif sabunlu sicak su ile yikayiniz.

Cihazi temizlerken asla asindirici temizlik maddeleri kullanmayiniz bu
parcalarini etkileyecektir.

Motor kismini ( 7 ) nemli bir bez ile siliniz. Asla su ve benzeri
sivilara batirmayiniz.

TEKRAR MONTAJI

Cihazin meyve suyu sikma boliminin ( 5 ) arka kisimdaki ¢ikinti
saplarini motor kismi tzerinden kaydirarak sekil. d de oldugu gibi motor
kisminin arka yuvalarina takiniz.

Hunileri ( 3) slrtict saftin (6 ) tzerine takiniz.

Kapadi ( 1) orijinal yerine koyunuz.

Damlatma tepsisini ( 10 ) kilavuz raylar boyunca kaydirarak arka tirnak
kismini takiniz.

Saklamak icin meyve suyu haznesi ( 8 ) kaydirilarak yerine gececektir.



CEVRE DOSTU ATILIM

lerin kurallarina saygi gosterecegimizi hatirlayalim. Calismayan
elektrikli cihazlarinizi uygun ¢op isleme merkezlerine birakiniz.
]

ﬁ Cevreyi korumaya yardimci olabilirsiniz. Litfen yerel yonetim-




Note
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