


Bei der Bedienung von elektrischen Geraten, besonders in
der Anwesenheit von Kindern, sollten immer grundlegende
SicherheitsmalBnahmen beachtet werden, inklusive der folgenden:

WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Benutzung.

Zum Schutz vor einem elektrischen Schock sollte das Gerat und das
Kabel nicht in Wasser getaucht werden.

Ziehen Sie den Stecker wenn Sie das Gerat nicht benutzen, bevor Sie
Teile abnehmen oder anbringen und vor der Reinigung.

Benutzen Sie den Entsafter nicht wenn er das Gerat, das Kabel oder
der Stecker beschddigt ist, nach einer Fehlfunktion oder wenn es
heruntergefallen ist. Bringen Sie das Gerét in einem solchen Fall zu einem
autorisierten Servicecenter.

Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Lassen Sie das Kabel keine heiflen Flachen beriihren und nicht tber
Kanten hangen so dass Kinder es greifen kdnnen.

Die Klingen sind Scharf, gehen Sie vorsichtig damit um

Stellen Sie sicher, dass die Spannung des Stromnetzes mit der auf der
Unterseite des Gerdtes angegebenen Spannung lbereinstimmt.

Setzen Sie das Gerat keinen zu heien Temperaturen aus.

Das Gerat ist fir haushaltsiibliche Mengen ausgelegt.

Benutzen Sie das Gerat nur flr kurze Zeit. Benutzen Sie das Gerdt
nicht langer als eine Minute am Stiick und nur 10 Sekunden bei hérteren
Speisen.

Wenn Sie den AN/AUS Schalter driicken kdnnen Sie die Geschwindigkeit
am Raddchen einstellen.

UnsachgemaBer Gebrauch kann Verletzungen hervorrufen.

Seien Sie besonders vorsichtig wenn Sie die Klingen beriihren, wenn
Sie die Schiisseln leeren und wahren der Reinigung.

Dieses Gerat ist nicht vorgesehen fir die Benutzung durch Personen
(inklusive Kindern) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten, oder einem Mangel an Erfahrung und Wissen,
auller sie werden von einer Person die fiir ihre Sicherheit verantwortlich ist
Uberwacht oder eingewiesen.

Lassen Sie Kinder oder kranke Personen das Gerdt nicht ohne
Uberwachung benutzen.

Halten Sie wédhrend des Purierens Hande und Kiichenutensilien aus
den Schissel/weg von den Klingen um ernsthafte Verletzungen oder
Beschadigungen zu vermeiden.
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A. Geschwindigkeitseinstellung J. 500ml Hackselschissel

B. AN/AUS Schalter K. Zubehorhalterung

C. Motoreinheit L. Deckel Raspel/Schneideschiissel
D. Plrierstab IVi. Raspel/Schneideeinsatz

E. Schneebesenhalter N. “S"-Klinge fiir Raspel/

F. Schneebesen Schneideschiissel

G. Deckel Hackselschiissel 0. Raspel/Schneideschssel

H. Mixbecher P. Gummifull

1. “S"-Klinge fiir Hackselschissel



BEDIENUNGSHINWEISE
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Der Pdrierstab ist perfekt geeignet flr die Herstellung von Dips, Sof3en,
Suppen, Mayonnaise, Babybrei, Milchshakes, etc.

Drehen Sie den Pirierstab auf die Motoreinheit bis er einrastet.

Stecken Sie den Pirierstab in das Gefdl3. Stellen Sie die gewlinschte
Geschwindigkeit ein und driicken Sie den AN/AUS Schalter um das Gerat
zu starten.

Nehmen Sie den Purierstab von der Motoreinheit nach der Benutzung.
Der Purierstab kann sowohl im Mixbecher als auch anderen Behaltnissen
benutz werden.

Benutzen Sie den Purierstab nur fiir T Minute am Stiick.

Vorsicht: Die Klingen sind sehr scharf.

Vorsicht: Plrieren Sie keine Nahrung ohne zugefiigtes
Wasser.

BENUTZUNG DER RASPEL/SCHNEIDESCHUSSEL

Geeignet fiir die Verarbeitung von max. 500g Nahrungsmittel (kein Fleisch).
Schneideklinge: Zum Hobeln von Kartoffeln, Karotten, Gurken, etc.
Raspelklinge: Zum Raspeln von Karotten, Kase, Sellerie, etc.

Setzen Sie die ,S“-Klinge in die Klingenhalterung. Setzen Sie den Stab
des Raspel/Schneideeinsatzes in die Erhéhung in der Mitte der Schissel.

Setzen Sie Sie Klingenhalterung darauf und schlielen Sie es mit dem
Deckel.




2. Positionieren Sie den Deckel und lassen Sie ihn einrasten.

3. Setzen Sie die Motoreinheit in den Adapter im Deckel und starten Sie
das Gerat.

4. Geben Sie Nahrungsmittel in die Einfiill6ffnung und driicken Sie sie mit
dem Stopfer herunter. Benutzen Sie niemals Finger oder Kiichenutensilien.
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. BENUTZUNG DER, S"“-KLINGE
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1. Die,S" Klinge ist perfekt geeignet fiir hartere Speisen wie Fleisch, Kase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Karotten, Walniisse, Mandeln, etc.

2. Verarbeiten Sie keine besonders harten Speisen wie Eiswiirfel,
Muskatnuss, Kaffeebohnen, Getreide, etc.

Vor der Benutzung...

1. Setzen Sie die Klinge in die Erhéhung in der Mitte der Schissel und
halten Sie sie dabei am oberen Plastikteil fest. Vorsicht: die Klingen sind
sehr scharf! Halten Sie sie nur am Plastik fest.

2. Fillen Sie die Schiissel mit Nahrungsmitteln, aber nie Uber die MAX



Markierung.

Setzen Sie die Klinge auf die Erhebung in der Schissel. Driicken Sie die
Klinge herunter und verschlieBen Sie die Schissel. Stellen Sie die Schissel
immer auf die Anti-Rutsch Unterlage.

Legen Sie das Essen in die Schiissel.

Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel.

Drehen Sie die Motoreinheit im Deckel bis sie einrastet.

Bedienen Sie den Knopf das Gerdt zu benutzen. Halten Sie mit einer
Hand die Motoreinheit fest und mit der anderen Hand die Schissel.

Nehmen Sie nach der Benutzung die Motoreinheit von der Schiissel.

BENUTZUNG DES HACKSLERS
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Der Hacksler ist perfekt geeignet fur hartere Speisen wie Fleisch, Kase,
Zwiebeln, Krauter, Knoblauch, Karotten, Walnisse, Mandeln, etc.

Verarbeiten Sie keine besonders harten Speisen wie Eiswirfel,
Muskatnuss, Kaffeebohnen, Getreide, etc.

Setzen Sie die Klinge in die Erhéhung in der Mitte der Schissel und
halten Sie sie dabei am oberen Plastikteil fest. Vorsicht: die Klingen sind
sehr scharf! Halten Sie sie nur am Plastik fest.

Setzen Sie die Klinge auf die Erhebung in der Schiissel. Driicken Sie die
Klinge herunter und verschlieBen Sie die Schissel. Stellen Sie die Schissel
immer auf die Anti-Rutsch Unterlage.

Legen Sie das Essen in die Schiissel.




4. Setzen Sie den Deckel auf die Schiissel.

5. Drehen Sie die Motoreinheit im Deckel bis sie einrastet.

6. Bedienen Sie den Knopf das Gerat zu benutzen. Halten Sie mit einer
Hand die Motoreinheit fest und mit der anderen Hand die Schiissel.

7. Nehmen Sie nach der Benutzung die Motoreinheit von der Schiissel.

8. Nehmen Sie den Deckel von der Schiissel

9. Entnehmen Sie vorsichtig die Klingen.

10. Entnehmen Sie die verarbeiteten Speisen.

11. Verarbeiten Sie harte Speisen nicht langer als 10 Sekunden.

 BENUTZUNG DES SCHNEEBESENS
T 5
Benutzen Sie den Schneebesen nur fiir Sahne, Eier, Biskuit und Fertig-
Desserts.
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1. Setzen Sie den Schneebesen in den Schneebesen-Halter und drehen Sie
ihn auf den Motorblock bis er einrastet.

2. Stecken Sie den Schneebesen in das Gefall und betatigen Sie erst dann
den Schalter.

3. Benutzen Sie den Schneebesen nicht langer als 2 Minuten am Stick.

4. Nehmen Sie die Halterung von der Motoreinheit und entnehmen Sie
den Schneebesen nach der Benutzung.



REINIGUNG

Reinigen Sie die Motoreinheit und die Hackselschissel nur mit einem
feuchten Tuch. Tauchen Sie die Motoreinheit nicht in Wasser!

Alle anderen Teile sind spilmaschinenfest. Nach der Verarbeitung von
sehr salziger Nahrung sollten die Klingen allerdings sofort abgespiilt
werden.

Stellen Sie sicher dass die Splilmaschine nicht zu viel Reinigungsmittel
oder Entkalker abgibt.

Bei der Verarbeitung von sehr Farbhaltigem Obst oder Gemiise kann
dieses auf das Plastik abfarben. Reiben Sie in diesem Fall die Teile mit
Pflanzendl ein bevor Sie sie in die Spiilmaschine geben.

Vorsicht! Die Klingen sind sehr scharf!

Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker.

VERARBEITUNGSHINWEISE

Nahrungsmittel | Maximum | Zubereitungszeit

Fleisch 250 gr 8 Sekunden
Krauter 50 gr 8 Sekunden
Nisse 100 gr 8 Sekunden
Kase 100 gr 5 Sekunden
Brot 80 gr 5 Sekunden
Zwiebel 150 gr 8 Sekunden
Kekse 150 gr 6 Sekunden
Weiches Obst 200 gr 6 Sekunden
Mehl / /
Wasser / /
Hefe / /
Zucker / /

Salz / /




Nahrungsmittel
Fleisch
Krauter

Nusse
Kase
Brot

Zwiebeln

Kekse

Weiches Obst

Eischnee

Maximum

200 gr
50 gr
150 gr
100 gr
75qgr
150 gr
150 gr
200 gr
4 eggs

Zubereitungszeit
15 Sekunden
8 Sekunden
15 Sekunden
10 Sekunden
8 Sekunden
8 Sekunden
8 Sekunden
10 Sekunden
15 Sekunden

"BEDEUTUNG DES SYMBOLS,,MULLTONNE

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerdte gehoren nichtin
den Hausmull.

mmmm UtzenSie die fiir die Entsorgung von Elektrogeraten
vorgesehenen Sammel-Stellen und geben Sie dort lhre Elek-
trogerate ab, die Sie nicht mehr benutzen werden.

Zubereitung

1~2cm

1~5cm
12cm
Halfte
1cm

1~2cm

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche Ent-
sorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Damit leisten Sie Ihren Beitrag zur Wiederverwertung, zum Recycling
und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro- und Elektronik-
Altgeraten im Sinne der europadischen Richtlinie 2002/96/EG Uber Elek-
tro- und Elektronikaltgerate (waste electrical and electronic equipment
— WEEE). Die Richtlinie gibt den Rahmen fiir eine EU-weit gliltige Riick-
nahmen und Verwertung der Altgerdte vor.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind, erhalten Sie tGber Ihre
Fachhandler, Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.



Note




Note




When using electrical appliance, basic safety precautions should always be
followed including the following:

IMPORTANT SAFEGUARDS

Read all the instructions before using.

To protect against electrical shock, do not submerge the mixer or allow
AC cord to come into contact with water or other liquids.

Unplug from outlet when not in use, before putting on or taking off
parts, and before cleaning.

Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, or after the
appliance malfunctions or if has been dropped or damaged in any matter.
Return the appliance to the nearest after sale service centre of Feller for
examination, repair or electrical or mechanical adjustment.

Do not use outdoors.

Do not let the cord hang over edge of table or counter or touch hot
surfaces, including stove.

Always unplug the appliance before assembling, disassembling,
cleaning.

Blades are sharp. Handle carefully.

Before plugging into a socket, check whether your voltage corresponds
to the rating label of the appliance.

Don't plug the appliance into the power supply until it is fully
assembled and always unplug before disassembling the appliance or
handle the blade.

Don't allow children to use the blender without supervision.

Don't let the motor unit, the cord, or the plug get wet.

Don't place the appliance in the hot ingredients.

The appliance is constructed to process normal household quantities.

Short-time operating! Use the appliance for no longer than 1 minute,
and don't operate hard food for no longer than 10 seconds.

If you press the switch, you can run the inching switch to meet your
request.

Always disconnect the blender from the supply if it is left unattended
and before assembling, disassembling or cleaning.

It shall warn of potential injury from misuse.

Care should be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the bowl and during cleaning.

Switch off the appliance and disconnected from supply before
changing accessories or approaching parts which move in use.

This appliance is not intended for use by children or other persons




without assistance or supervision if their physical, sensory or mental
capabilities. Prevent them from using it.

22. Children should be supervised to ensure that they do not play with the
appliance.

23. Keep hands and utensils out of the container while blending /away
from the cutting blade while chopping food to prevent any possibility of
severe injury to persons or damage to the unit. A scraper may be used but
must be used only when the unit is not running.

| DESCRIPTION

A. Inching switch J.500ml chopping bowl
B. Power switch IK. Accessory base

C. Motor unit L. Bowl cover

D. Blender stick V. Grating/slicing Knife
E. Whisk holder N. “S”blade(bigger)

F. Whisk 0. Grating/slicing bowl
G. Chopping bowl lid P. Rubber pillow

H. Vessel

I. “S" blade(smaller)



HOW TO USE THE HAND BLENDER
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The hand blender is perfectly suited for preparing dips, sauces, soups,
mayonnaise and baby food as well as for mixing and milkshakes.

Turn the blender stick on the motor unit until it locks.

. Introduce the hand blender in the vessel. Then transfer inching switch

and press the switch to operate it.

Turn the blender stick off the motor unit after use.
You can use the hand blender in the measuring beaker and just as well in
any other vessel.

Use the hand blender for no longer than 1 minute.

==

the blade is very sharp!
Don't operate food without water!

HOW TO USE THE SLICING/GRATING

For preparing a maximum of 5009 of foodstuffs at once (no meat) use the
blade for slicing potatoes and for grating use the blade for grating carrots,
cheese, celery, cucumbers, etc.

Slide the blade “S” into the blade —holder disc. place the spindle drive
onto the spindle in the middle of the bowl, then the blade —holder disc
onto the spindle drive , and then the blender lid adaptor on the lid .

Position and lock the lid.

Put the motor unit in place on the adaptor then start the appliance.




4. Put the foodstuffs into the feeder tube and guide them using the pusher,
never guide them with your fingers, or a utensil.
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' HOW TO USE THE “S” BLADE

1. Chopper is perfectly suited for hard food, such as chopping meat,
cheese, onion, herbs, garlic, carrots, walnuts, almonds, prunes etc.

2. Don't chop extremely hard food, such as ice cubes, nutmeg, coffee
beans and grains.

Before chopping...

1. Carefully place the blade onto the central spindle in the bowl, holding it
by the plastic part.

Caution: the blade is very sharp! Always hold it by the upper plastic part.



2. Put the foodstuffs into the bowl .never fill the bowl above the maximum
limit indicated.

3. Place the blade on the center pin of the chopper bowl. Press down the
blade and lock bowl. Always place the chopper bowl on the anti-slip base.
Operation of the direction, please see the figure as show.

4. Place the food in the chopper bowl.

5. Place the chopping bowl lid on the chopper bowl.

6. Turn the motor unit on the chopping bowl lid until it locks.

7. Choose switch to operate the chopper. During processing, hold the
motor unit with on hand and the chopper bowl the other.

8. After use, turn the motor unit off the chopping bowl lid.

HOW TO USETHE CHOPPER =
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1. Chopper is perfectly suited for hard food, such as chopping meat,
cheese, onion, herbs, garlic, carrots, walnuts, almonds, prunes etc.

2. Don't chop extremely hard food, such as ice cubes, nutmeg, coffee
beans and grains.
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Before chopping...

1. Carefully remove the plastic cover from the blade.

Caution: the blade is very sharp! Always hold it by the upper plastic part.
2. Place the blade on the center pin of the chopper bowl. Press down the
blade and lock the bowl. Always place the chopper bowl! on the anti-slip
base.

3. Place the food in the chopping bowl.




4. Place the chopping bowl lid on the chopper bowl.

5.Turn the motor unit on the chopping bowl lid until it locks.

6. Transfer the inching switch and press the switch to operate the chopper.
During processing, hold the motor unit with one hand and the chopper
bowl with the other.

7. After use, turn the motor unit off the chopping bowl lid.

8. Then remove the chopping bowl lid.

9. Carefully take out the blade.

10. Remove the processed food from the chopper bowl.

11. Don't operate hard food for no longer than 10 seconds.

' HOW TO USE THE WHISK

T 5
Use the whisk only for whipping cream, beating egg whites and mixing
sponges and Ready-mix desserts.

Td—

1. Inset the whisk into the whisk holder, and then turn the gear box on the
motor unit until it locks.

2. Place the whisk in a vessel and only then. Transfer inching switch and
press the switch to operate it.

3. Use the whisk for no longer than 2 minute.

4. Turn the gear box off the motor unit after use. Then pull the whisk out
of the gear box.



CLEANING |

Cleaning the motor unit and chopping bowl lid only with a damp cloth
only. Do not immerse the motor unit in water!

1. All other parts can be cleaned in the dish washer. However, after
processing very salty food, you should rise the blades right away.

2. Also, be careful not to use an overdose of cleaner or decalcifier in your
dishwasher.

3. When processing food with color, the plastic parts of the appliance may
become discolored. wipe these parts with vegetable oil before placing
them in the dishwasher.

4. The blades are very sharp, please attention.

5. Unplug the appliance before cleaning.

PROCESSING GUIDE (FOR CHOPPING BOWL) .

500ml chopping bowl

Food Maximum Food




Grating/slicing bowl

Food Maximum Operation time Preparation

meat 200g 15 1~2cm
R SOg ................................. e
nutsalmonds 1509 ............................... e
........... e 1009 e
............ ey 759 e
............ T 1509 e
........... e 1509 e
e 2009 ............................... A e
......... Eggfrost 4eggs e

 ENVIRONMENT FRIENDLY DISPOSAL

hid

You can help to protect the environment!
Please remember to respect the local regulations: hand in the

non-working electrical equipments to an appropriate waste
disposal center.




Note




Bu tiniteyi kullandiginizzaman, asagida belirtilen temel glivenlik
talimatlarina daima uyunuz.

ONEMLi GUVENLIK TALIMATLARI

Kullanmadan énce tiim talimatlari okuyunuz.

Elektrik carpmasi riskine karsi mikseri veya elektrik kablosunu su veya
benzeri sivi icine batirmayiniz.

Cihazi kullanmadiginiz zaman, monte veya sokerken ya da yikamadan
once elektrik baglantisini kesiniz.

Herhangi bir sekilde zarar gérmus, arizal, elektrik fisi ya da kablosu
hasara ugramis bir cihazi kullanmayiniz. Bu durumda cihazin ariza tespiti,
tamiri ya da ayarlanmasi icin Feller satis sonrasi servis merkezine gotiriniz

Ev disinda kullanmayiniz.

Elektrik kablosunu sicak bir ylizeye temas ettirmeyiniz ve masa veya
tezgahin kosesi lizerine asili kalmasina izin vermeyiniz.

Montaj, demontaj ve temizlik yagmadan 6nce daima elektrik fisini
prizden cikariniz.

Bicaklar keskindir, kullanirken dikkat ediniz.

Cihazin etiketinde belirtilen voltaj ile elektrik kaynagi voltajinin uygun
oldugundan emin olunuz.

Cihazi tamamen monte etmeden 6nce veya sokmeden 6nce elektrik
fisini prizden cekiniz.

Gocuklarinsizin gézetiminizdisinda cihazi kullanmasinaizin vermeyiniz.

Cihazin motor kismini, elektrik kablosunu ve fisini islatmayiniz.

Cihazi, herhangi bir ist kaynagi yakininda tutmayiniz.

Bu cihaz sadece evde kullanilmak amach tasarlanmistir.

Kisa zamanli kullanim icindir. Cihazi 1 dakikadan fazla bir stire devamli
cahstirmayiniz. Kati bir gida islenecekse bu siireyi en fazla 10 saniye olarak
tutunuz.

Calisma diigmesine basarak istediginiz ayara getirebilirsiniz.

Cihazi yalniz basina tamamen monte etmeden, sékmeden veya
temizlemeden 6nce elektrik fisini daima prizden cekiniz.

Yanlis kullanim durumunda yaralanmalara neden olur.

Keskin bicaklara fazla temas etmeyin, temizlik esnasinda haznesini bos
birakin.

Cihazi kapali duruma getirin, elektrik fisini prizden cikarin ve hareketli
parca ve aksesuarlarini ¢cikarin

Yetiskin bir kisinin sorumlugunda, goézetiminde veya cihazi kullanmak
icin bir talimat verilmedikce bu cihazin, fiziksel, duyusal veya zihinsel
yetenekleri az olan ( Cocuklar dahil ) ya da tecriibe ve bilgi eksikligi olan




kisilerce kullanilmasi onlarin emniyeti icin uygun degildir.

22. Cocuklarin cihaz ile oynamadigindan emin olmaniz icin kontrol ediniz.
23. Yaralanmalara karsi cihaz calisirken hareketli kisimlarina temas
etmeyiniz. Cihaz ¢alismazken spatula ile calisabilirsiniz.

~ TANITIM
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A. Parmak digmesi J. 500 MI'lik dograma haznesi
B.Digme IK. Aksesuar tabanlig

C. Motor kismi L. Hazne kapagi

D. Blender stick M. Rende / dilimleme bigagi
E. Cirpici tutacagi N.”S”bicak b

F. Cirpici 0. Rende / dilimleme haznesi
G. Dograma hazne kapagi P. Lastik yastik

H.Hazne

I.“S" bicak



EL BLENDERINi NASIL KULLANIRSINIZ
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Bu el blenderi miikemmel bir sekilde sos, corba, mayonez, bebek mamasi
ve hatta milkshakes yapmak icin uygundur.

1. Blender sap kismini motor kismina kilitlenene kadar ceviriniz.

2. Blenderi hazne icine koyduktan sonra diigme ve parmak diigmesine
basarak islemi baslatin.

3. Kullandiktan sonra motor kismindaki digmeyi kapali duruma getiriniz.
Olcme kabi olarak herhangi bir kap kullanabilirsiniz.

4. El blenderini 1 dakikadan fazla kullanmayiniz.

* Bicak ¢ok keskindir A

* Su olmadan gida malzemesi islemeyin.

NASIL RENDELEME VE DILIMLEME YAPARSINIZ

Bir seferde maksimum 500 gramlik gida malzemesini hazirlayiniz ( Et harig
).Dilimleme bicagi: Patates, havug, salatalik ve benzeri gidalar icin
Rendeleme Bicagi: Havug, peynir, kereviz gibi gidalar icindir.

1.”S" bicagini bicak oluguna ve disk tutucu kismina yerlestirin. Sap kismini
da surtictstine yerlestirdikten sonra haznenin orta kismina gelecek sekilde
turunuz.

2. Kapagini kapatin ve kilitleyin.




3. Motor kismini adaptor kismina yerlestirip cihazi calistirin.
4. Kullanilacak gida malzemeleriniittiricisini kullanarak besleme olugundan
iceri birakiniz. Parmak veya baska bir cismi ittirici olarak kullanmayiniz.
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. “s“BIGAGINI NASIL KULLANILIR
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1.Dograyici et, kati gida, peynir, sogan, bitki, sarimsak, havug, ceviz, badem,
kuru meyve dogramak icin milkemmel olarak tasarlanmistir.

2. Buz, Hindistan cevizi, kahve cekirdedi gibi ¢cok sert gidalari islemek icin
kullanmayiniz.

Dogramadan Once...

1. Bicadi, cihazin plastik kismini tutarak hazne kismi icindeki merkezi
mile dikkatlice yerlestirin. Dikkat: Bicak ¢ok keskindir, daima plastik kisim
Uzerinden tutunuz.



Gida malzemelerini hazneye koyunuz. Asla hazne Uzerinde belirtilen
maksimum seviye lizerine ¢cikmayiniz.

Bicadli, dograma hazne merkezi miline takiniz. Asadiya bastirarak
hazneye kilitlenmesini saglayiniz. Dograyicinizi daima kaygan olmayan
bir zemin Uzerinde tutunuz. Kullanma aciklamalari icin lutfen gosterilen
sekillere bakiniz.

Gida malzemelerini hazneye koyunuz.

Hazne kapagdini kapatiniz.

Hazne kapagi Gizerinde motor kismini geviriniz ve kilitleyiniz.

Dograma islemi icin uygun ayari seciniz. islem esnasinda bir elinizle
motor kismini diger elinizle dograma haznesini tutunuz.

Dograma islemi bittikten sonra motor kismindaki diigmesini kapali
duruma getiriniz.

DOGRAYICI NASIL KULLANILIR

7
Dograyici et, kati gida, peynir, sogan, bitki, sarimsak, havug, ceviz, badem,
kuru meyve dogramak icin milkemmel olarak tasarlanmistir.

Buz, Hindistan cevizi, kahve cekirdegi gibi cok sert gidalari islemek icin
kullanmayiniz.

Dikkatlice bigak Uzerindeki plastik ortlyu c¢ikarin. Dikkat: Bicak ¢ok
keskindir, daima plastik kisim tizerinden tutunuz.

Bicagi, cihazin plastik kismini tutarak hazne kismi icindeki merkezi
mile dikkatlice yerlestirin. Dikkat: Bicak ¢ok keskindir, daima plastik kisim
Uzerinden tutunuz.

Gida malzemelerini hazneye koyunuz.




4. Hazne kapadini iyice kapatiniz.

5. Hazne kapag Gizerinde motor kismini geviriniz ve kilitleyiniz.

6. Dograma islemine baslamak icin parmak digmesine basarak cihazi
calistirin. islem esnasinda bir elinizle motor kismini diger elinizle dograma
haznesini tutunuz.

7. Dograma islemi bittikten sonra motor kismindaki digmesini kapali
duruma getiriniz.

8. Dograma hazne kapagini ¢ikarin.

9. Dikkatlice bicagi ¢ikarin.

10. Islenmis gida malzemesini cihazin haznesinden cikarin.

11. Kati gida malzemelerini islerken 10 saniyeden fazla calistirmayin.

| GIRPICINASIL CALISIR

T @
Cirpiciyl, krema, yumurta aki ¢irpma ve hazir karismis tathlari cirpmak icin
kullaniniz.

Td—

1. Cirpiclyi, tutucusuna yerlestirin. Motor kismi izerindeki disli takimla
kilitlenene kadar ceviriniz.

2. Ve cirpiciyt hazne icerisine koyunuz.

3.Cirpictyi stirekli 2 dakikadan fazla calistirmayiniz.

4.Kullandiktan sonra motor kismi Gizerindeki disli kutusunu kapal duruma
getirin ve ¢irpiciyl gekerek disliden cikariniz.



TEMIZLIK =

Dograma hazne kapagdi ve motoru su ile yikamayiniz sadece nemli bir
bezle temizleyiniz.

1. Duger geri kalan tiim parcalar bulasik makinesinde yikanabilir. Fakat cok
tuzlu bir gida islediyseniz bicaklar hemen durulamalisiniz.

2. Bulasik makinenize fazla deterjan ya da kire¢ sokiicli koymamaya 6zen
gosteriniz.

3. Renk veren bir gida malzemesi kullandiginiz zaman plastik kisimlarini
zeytin yag ile iyice siliniz ve bulasik makinesine koyunuz.

4. Bicaklar cok keskindir, dikkat ediniz.

5. Temizlik 6ncesi elektrik fisini prizden ¢ekiniz.

iSLEM YAPMA KILAVUZU ( DOGRAMA HAZNESI iGiN)

500 ml. Dograma Haznesi

Gida Maksimum Gida




RENDELEME / DiLIMLEME HAZNESi

Gida Maksimum islem zamani Hazirlik
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Cevrenin korunmasina yardim edebilirsiniz. Lltfen lokal dlizen-
lemelere saygili olalim ve ¢alismayan elektrikli cihazinizi uygun
bir sekilde elden cikartmak icin ilgili atik merkezlerine teslim
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