


Wir gratulieren lhnen zum Erwerb dieses Feller-Gerdtes. Wir haben unser
Bestes gegeben, um lhnen ein qualitativ hochwertiges Gerat zur Verfiigung
zu stellen und hoffen, dass Sie lange Jahre Freude daran haben.Bitte lesen Sie
vor Inbetriebnahme des Gerites die Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie sorgfiltig auf.

Produktdaten
Modell ... RC90D
SPANNUNG ......covrrenreinsrneesseeressisssnns 220V~50Hz
Leistung ... 650W
Kapazitat ...........ccccoooervrvercvcvercernenns 5.0L
Reis (Becher) ..., 2-10 Becher
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Achtung .

® Priifen Sie die Spannung des Reiskochers, um eine stabile Stromleistung sicher
zu stellen.

® Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch geeignet. Eine kommer-
zielle Nutzung kann zu Problemen fuihren.

® Bei nicht sachgeméaBem Gebrauch wird entféllt die Garantieleistung seitens
des Herstellers.

® Verwenden Sie ausschlief3lich eine ordnungsgemal geerdete Steckdose. Ver-
wenden Sie keine Mehrfachsteckdosen und betreiben Sie das Gerat nicht zusam-
men mit einem anderen elektrischen Gerat gleichzeitig.

@ Stellen Sie sicher, dass das Gerat vor der ersten Inbetriebnahme (inklusive Rei-
nigung und Wartung) ordnungsgemaf3 angeschlossen ist.

® Nehmen Sie nach Gebrauch das Gerét stets vom Stromkreis.

® Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wenn es in Betrieb ist.

® Das Gerat sollte sich auf3erhalb der Reichweite von Kindern befinden.

® Stellen Sie das Gerdt auf eine glatte, ebene, stabile und trockene Oberflache.

® Nehmen Sie das Gerat nicht in Betrieb, wenn der innere Behalter vorher nicht
in das Gerat platziert wurde oder wenn der innere Behilter leer ist.

® Bewegen Sie den inneren Behdlter nicht, wenn das Gerat in Betrieb ist.

® Stellen Sie das Gerét nicht Giber oder neben einen Ofen, einen Gasherd oder
neben andere maoglichen heien Orte, um Sach- und Personenschaden zu ver-
meiden.

® Der innere Behalter sollte das Heizelement direkt kontaktieren, stellen Sie si-
cher, dass sich keine Speisereste und andere Fremdkdorper im Inneren des Gerates
befinden.

® Geben Sie kein Wasser und keine Nahrungsmittel in das Gerat, ohne dass der
innere Behalter vorher nicht eingesetzt wurde.

- Befiillen Sie das Geréat nicht oberhalb der Maximalanzeige




- Bei Inbetriebnahme wird die Temperatur sehr hoch. Beriihren Sie das Gerat
nicht an den metallischen Teilen, um Verbrennungen zu vermeiden.

- Geben Sie Wasser ausschlie8lich in den inneren Behalter.

- Lassen Sie das Kabel nicht tiber Ecken und Oberflachen hangen und stellen Sie
sicher, dass man nicht darliber stolpern kann.

- Ziehen Sie nicht am Kabel, wenn Sie das Gerat vom Stromkreis nehmen moch-
ten. Fassen Sie den Stecker direkt an und ziehen Sie ihn dann aus der Steckdose.

. Inbetriebnahme

® Lesen Sie die Gebrauchsanweisung sorgfaltig durch.

® SchlieBen Sie das Gerat an den Stromkreis an und stellen Sie sicher, dass die
Spannung der Steckdose mit der des Gerates Gibereinstimmt.

® Bitte nehmen Sie alle Zubehorteile, wie den antihaftbeschichteten inneren Be-
hélter, Dampfaustritt und den abnehmbaren inneren Deckel aus dem Gerat, um
diese vor der ersten Inbetriebnahme zu reinigen.

@ Stellen Sie sicher, dass sich keine Verunreinigungen auf dem Boden des inne-
ren Behalters befinden. Bewegen Sie den inneren Topf einmal in Richtung Uhr-
zeigersinn und dann umgekehrt, um sicherzustellen, dass sich dieser in vollem
Kontakt mit der Heizplatte befindet.

. Inbetriebnahme

1. Zubereitung von Reis (weiller Reis). Verwenden Sie die Voreinstellung, nach-
dem Sie das Gerédt eingeschaltet haben. Driicken Sie fir den direkten Kochvor-
gang den ,Start”-Knopf, um den Kochvorgang zu starten. Voreingestellter Koch-
vorgang (mit kleiner Alarmanzeige): Driicken Sie den ,Reserving“-Knopf, die
Voreinstellungszeit betrdgt eine Stunde, driicken Sie ,+ um die Stunde einzu-
stellen, driicken Sie nochmals, um die Kochzeit um eine Stunde zu erhéhen, dri-
cken Sie,-,, um die Minuten einzustellen, drlicken Sie nochmals, um die Kochzeit
um 10 Minuten zu erhdhen, die maximale Voreinstellungszeit betragt 23 Stunden
und 50 Minuten. Driicken Sie nach der Voreinstellung den ,Start“-Knopf, um den
Voreinstellungsmodus zu starten.

Reis- und Wasser-Verhaltnis: Minimale Reismenge: 2 Becher, maximale

Reismenge: 10 Becher.



Geben Sie immer 1-2 Becher zusiatzlich zu der Anzahl der Reismengenbe-
cher.

Nach Beendigung des Kochvorgangs geht das Gerat automatisch in den Warm-
haltemodus tiber (das gelbe Anzeigenlicht leuchtet auf).

Beachten Sie: Reinigen Sie den Reis, gie3en Sie das Reiswasser weg, danach ge-
ben Sie Wasser gemal3 der oben genannten Proportion in den inneren Behilter.
Fullen Sie kein Wasser oberhalb der maximalen Wasserstandanzeige ein.

2. Knuspriger Reis

Vorgehensweise fiir den direkten Kochvorgang: Driicken Sie,Crispy rice”, danach
driicken Sie bitten den ,Start“-Knopf, der Kochvorgang wird direkt gestartet.

Voreingestellter Kochvorgang (mit kleiner Alarmanzeige): Driicken Sie den ,Cris-
py rice”-Knopf, driicken Sie den ,Reserving“-Knopf, die voreingestellte Zeit be-
tragt 1,5 Stunden, driicken Sie ,+“ um die Stunde einzustellen, driicken Sie einmal
um die Stundenanzahl um 1 Stunde zu erhdhen, driicken Sie,-,, um die Minuten
einzustellen, driicken Sie nochmals um die Minutenanzahl um 10 Minuten zu er-
hohen. Die maximale Voreinstellungszeit betragt 23 Stunden und 50 Minuten.
Driicken Sie nach der Voreinstellung den ,Start“-Knopf, um den Einstellungsmo-
dus zu starten.

Reis- und Wasserverhdltnis: minimale Reismenge: 2 Becher, maximale Reis-
menge: 10 Becher.

Nach Beendigung des Kochvorgangs geht das Gerat direkt in den Warmhaltemo-
dus Uber (das gelbe Anzeigenlicht leuchtet auf).

Beachten Sie: Reinigen Sie den Reis, gie3en Sie das Reiswasser weg, danach ge-
ben Sie Wasser gemal3 der oben genannten Proportion in den inneren Behilter.
Fullen Sie kein Wasser oberhalb der maximalen Wasserstandanzeige ein.




1. Schmorgericht

Vorgehensweise fiir den direkten Kochvorgang: Driicken Sie,,Stew” (Einstellungs-
zeit liegt bei 6 Stunden driicken Sie den ,+"- oder ,-,-Knopf um die Kochzeit ein-
zustellen, die maximale Kochzeit liegt bei 8 Stunden), dann driicken Sie den ,Re-
serving”-Knopf, die Einstellungszeit betragt 6 Stunden, driicken Sie ,+" um die
Stunde einzustellen, , driicken Sie einmal um die Stundenanzahl um 1 Stunde
zu erhohen, driicken Sie ,-,, um die Minuten einzustellen, driicken Sie nochmals
um die Minutenanzahl um 10 Minuten zu erhéhen. Die maximale Einstellungszeit
betragt 23 Stunden und 50 Minuten. Driicken Sie nach der Voreinstellung den
LStart”-Knopf, um den Voreinstellungsmodus zu starten.

2. Porridge / Suppe

Vorgehensweise fiir den direkten Kochvorgang: Driicken Sie ,Porridge/Soup*, da-
nach driicken Sie bitten den,Start“-Knopf, der Kochvorgang wird direkt gestartet.

Voreingestellter Kochvorgang (mit kleiner Alarmanzeige): Driicken Sie den ,Por-
ridge/Soup”-Knopf, driicken Sie den ,Reserving“-Knopf, die voreingestellte Zeit
betrdgt 2 Stunden, driicken Sie ,4+" um die Stunde einzustellen, driicken Sie ein-
mal um die Stundenanzahl um 1 Stunde zu erhéhen, driicken Sie,,-,, um die Minu-
ten einzustellen, driicken Sie nochmals um die Minutenanzahl um 10 Minuten zu
erhéhen. Die maximale Voreinstellungszeit betragt 23 Stunden und 50 Minuten.
Driicken Sie nach der Voreinstellung den ,Start”-Knopf, um den Einstellungsmo-
dus zu starten.

Das vorgeschlagene Reis- und Wasserverhaltnis, um Porridge zuzubereiten: mi-
nimale Reismenge ist 0,5 Becher (geben Sie Wasser bis zu 1,5 | hinzu), bei einer
Reismenge von 1 Becher (geben Sie Wasser bis zu 2,5 | hinzu), die maximale Reis-
menge betragt 1.5 Becher (geben Sie Wasser bis zu 3,5 | hinzu) fligen Sie die Was-
sermenge, die lhrer personlichen Vorliebe entspricht hinzu.

Achtung: Fillen Sie kein Wasser oberhalb der maximalen Wasserstandanzeige
ein. Die Kochmenge sollte komplett in Wasser eingetaucht sein.

3. Dampf

Kochvorgang: Fillen Sie Wasser bis zur Wasserstandanzeige von 0,5 - 1 |, geben
Sie die Nahrung in den Dampfgarer, driicken Sie den ,Steam”-Knopf, die Einstel-



lungszeit betragt, 15min” (driicken Sie den ,+" oder ,-,-Knopf, um die Dampfzeit
einzustellen, die maximale Dampfzeit betragt 30 Minuten), driicken Sie dann den
»Start”-Knopf, um den Kochvorgang zu starten.

4. Joghurt

Kochvorgang: Driicken Sie ,Yogurt’, die Einstellungszeit betragt 6 Stunden, dri-
cken Sie dann den ,Start”-Knopf, um den Kochvorgang zu starten.

5. Wiederaufwarmen

Kochvorgang: Driicken Sie ,Reheat”. (Die Wiederaufwdarmanzeige und die Startan-
zeige leuchten auf.) driicken Sie dann den ,Start“-Knopf, um den Kochvorgang
zu starten.

Voreinstellung .

® Die Voreinstellungszeit dieses Reiskochers ist identisch mit dem Kochvor-
gangsende. Als Beispiel: Wenn es jetzt 13:00 Uhr ist und Sie méchten um 18:00
Uhr essen, stellen Sie die Zeit auf 5:00 Stunden ein, um lhre Mahlzeit um 18.00
Uhr zu geniel3en.

® Starke Geruchsbildung vermeiden Sie, indem Sie die Voreinstellungszeit nicht
zu lang definieren, es ist besser, 12 Stunden nicht zu Gberschreiten.

¢ Die Voreinstellungszeit kann der Voreinstellungszeittabelle entsprechen.

® Zum Beispiel:

® Driicken Sie ,Soup”. Die Einstellungszeit betragt eine Stunde. Wenn Sie die
Kochzeit einstellen mochten, driicken Sie den ,+/-,-Knopf. Warten Sie 5 Sekun-
den, dann wird die eingestellte Zeit bestatigt. Driicken Sie danach ,preset” Stellen
Sie die Voreinstellungszeit ein, indem Sie den ,+/-,-Knopf driicken. Warten Sie 5
Sekunden, um direkt in die Voreinstellungsfunktion zu gelangen, das Anzeigen-
licht leuchtet auf.




. Warmhalte / Riicknahme-Funktion

1. Alle Einstellungen und Kochvorgange gehen nach Beendigung direkt in
den Warmhaltemodus tiber (Ausnahme Joghurt-Funktion).

2. Wenn das Gerat in Betrieb ist, driicken Sie den ,Keep warm / Can-
cel”-Knopf, nachdem der Kochvorgang beendet ist, das Gerat geht in den
Standby-Modus Uber.

3. Wenn sich das Gerdt im Standby-Modus befindet, driicken Sie den
,Keep warm / Cancel”-Knopf, um die Mahlzeit warmzuhalten.

. Reinigung und Wartung

Reinigung des inneren Behalters, des Dampfgarers, der Aluminiumabdeckung
mit Uberflussschutz

® Verwenden Sie zu Reinigung des inneren Behélters und der Aluminiumab-
deckung mit Uberflussschutz heiBes Wasser, ein mildes Reinigungsmittel und
einen Schwamm. Verwenden Sie keine aggressiven Reinigungsmittel und Metall-
schwamme.

® Lassen Sie fest haftende Nahrungsreise in Wasser einweichen, bevor Sie den
inneren Topf und die Abdeckung reinigen.

® Trocknen Sie den inneren Behalter ab.

® Tauchen Sie das Gehause niemals in Wasser und geben Sie niemals Wasser di-
rekt in das Gehduse.

® Sie kdnnen den inneren Behélter und den Dampfaustritt im Geschirrspuler
reinigen.

Fiir den inneren Behdlter gilt folgendes:

® Wenn Sie den inneren Behélter in den Geschirrspliler geben, beachten Sie,
dass er nicht angekratzt werden kann.

® Wenn Sie ldnger Nahrung im inneren Behélter aufbewahren, stellen Sie sicher,
dass Sie diese niemals im inneren Behalter selbst schneiden. Das erhoht die Nut-
zungsdauer.



® Stellen Sie sicher, dass Sie den inneren Behalter pfleglich behandeln und be-
rihren.

Wichtig:

Nach Gebrauch des Gerdtes von mehreren Tagen kdnnen sich braune Gebrauchs-
spuren im inneren Topf abzeichnen. Wir versichern, dass wir den inneren Behalter
nach hdchsten Standards antihaft-beschichtet haben.

Wartung des inneren Behilters .

® Verwenden Sie ausschlie3lich Plastik- oder Holzl6ffel, verwenden Sie niemals
metallische Loffel, um den inneren Behalter vor Kratzspuren zu schiitzen.

® Geben Sie bitte keinen Essig in den inneren Behalter, um die Antihaft-Beschich-
tung nicht anzugreifen.

® Nach mehrmaliger Verwendung wird sich die Farbe der Oberflichenbeschich-
tung des inneren Behalters verandern. Dies ist normal und beeintrachtigt die
Funktion in keiner Weise.

Reinigung und Wartung der anderen Zubehorteile

® Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um die Oberflache des Reiskochers, den in-
neren Deckel und das Kabel zu reinigen. Bitte verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel.

® Bitte verwenden Sie kein Wasser, um das Gehduse direkt zu reinigen.




. Sicherheitsvorkehrungen:

® Stellen Sie sicher, dass die ausgewiesene Spannung der Steckdose mit der auf
dem Gerédt ausgewiesenen korrespondiert.

¢ Dieses Gerat ist ausschlieBlich fiir den Hausgebrauch geeignet. Bei gewerbli-
chem Gebrauch oder unsachgemafBer Handhabung entfallt die Haftung des Her-
stellers.

® Es sollte ausschlief3lich eine geerdete Steckdose verwendet werden. Der Ste-
cker muss richtig in der Steckdose platziert werden. Verwenden Sie keine Mehr-
fachsteckdosen oder andere elektrischen Gerate zur selben Zeit.

@ Stellen Sie sicher dass vor der Inbetriebnahme des Gerétes, dieses ordnungs-
gemdl an den Stromkreis angeschlossen wurde, damit keine Personen- oder
Sachschaden entstehen.

® Bitte nehmen Sie das Gerat vom Stromkreis, wenn es nicht in Betrieb ist.
® Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt.
® Betreiben Sie das Gerat niemals in der Reichweite von Kindern.

® Stellen Sie das Gerét stets auf eine saubere, glatte, gerade, trockene und stabile
Oberflache.

® Betreiben Sie das Gerat nicht, wenn der innere Behalter nicht in das Gerat plat-
ziert ist oder wenn der innere Behalter leer ist.

® Bewegen Sie das Gerdt wahrend der Inbetriebnahme nicht.

® Platzieren Sie das Gerat nicht neben Hitze- oder Feuerquellen, damit Sachscha-
den vermieden werden.

® Der innere Behalter sollte direkten Kontakt mit dem Heizelement haben, stel-
len Sie sicher, dass sich auf dem Heizelement keine Fremdkorper befinden.

® Geben Sie kein Wasser und keine Nahrung direkt in das Gerat, bevor der innere
Behalter in dieses platziert wurde.

® Die Wasserstandanzeige sollte mit der Wasser- und Reismenge korrespondie-
ren.

¢ Die Temperatur erhoht sich, wenn das Gerat in Betrieb genommen wird. Be-
rihren Sie keine metallischen Teile, um Verbrennungen zu vermeiden.

® Wahrend des Kochvorgangs entstehen hohe Temperaturen und Dampfe, bitte



stellen Sie sicher, dass Sie sich nicht verbriihen.

Geben Sie niemals Wasser in das Gerat, flillen Sie dieses ausschlie8lich in den

inneren Behalter.

Lassen Sie das Kabel nicht tGiber Oberflaichen oder Tischkanten hdngen.

Ziehen Sie den Stecker direkt aus der Steckdose. Ziehen Sie niemals am Kabel.

Fehlerbehebung

Stoérung

Griinde

Losung

Das Anzeigen-
licht leuchtet
nicht auf, die
Heizplatte heizt
nicht auf.

1. Das Gerdt wurde
nicht an den Strom-
kreis an-geschlossen.
2. Stromvorrichtung
im Gerat ist defekt.

3. Die Anzeigenplati-
ne schaltet sich nicht
ein.

4. Die Anzeigeplatine
ist defekt.

Inspizieren Sie, ob das Kabel,
der Stecker, die Steckdose
und die elektrische Siche-
rung funktionsfahig sind.
Senden Sie das Gerat zur
Reparatur an den Hersteller.

Das Anzeigen-
licht leuch-

tet auf, die
Heizplatte heizt
nicht auf

1. Die Heizplatte ist
defekt.

2. Die Anzeigenplati-
ne schaltet sich nicht
ein.

3. Die Anzeigeplatine
ist defekt.

Senden Sie das Gerat zur
Reparatur an den Hersteller.
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1

Der Reis gart
nicht.

1. Die Reismenge
ist zu hoch oder zu
niedrig.

Die Reis- und Wassermenge
sollten zwischen Minimal-
und Maximalstandanzeige
angepasst werden.

2. Die Heizplatte ist
nicht abgedeckt.

Senden Sie das Gerat zur
Reparatur an den Hersteller.

3. Der innere Behalter
befindet sich nicht
ordnungsgemaf’ im
Gerat.

Drehen Sie den inneren Be-
halter, priifen Sie den Sensor
der Heizplatte.

4. Fremdkorper be-
findet sich zwischen
dem inneren Behalter
und der Heizplatte.

Entfernen Sie den Fremdkor-
per. Verwenden Sie hierzu
kein Wasser.

5. Der innere Behalter
ist verbeult.

Senden Sie das Gerat zur
Reparatur an den Hersteller.

6. Die Stromversor-
gung ist defekt.

Senden Sie das Gerat zur
Reparatur an den Hersteller.

7. Der Temperatur-
kontroll-mechanis-
mus arbeitet nicht

ordnungsgemal.

Senden Sie das Gerat zur
Reparatur an den Hersteller.

1. Die Reismenge
ist zu hoch oder zu
niedrig.

Die Reis- und Wassermenge
sollten zwischen Minimal-
und Maximalstandanzeige
angepasst werden.

Der Reis quillt | 2. Die Stromversor-

uber. gung ist defekt.
3. Der Temperatur- Senden Sie das Gerat zur
kontroll-mechanis- Reparatur an den Hersteller.
mus arbeitet nicht
ordnungsgemai.

Uberfluss Die Wassermenge ist | Verringern Sie die Wasser-
zu hoch. menge.

LCD zeigt an: Die Anzeigenplatine | Senden Sie das Gerat zur

E1,E2,E3,E4 ist defekt. Reparatur an den Hersteller.




Before using this cooker, please read this instruction manual
completely before use.

Product Specifications
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. Important Notes

® Check that the standard voltage of the unit conforms to stable power volt-
age.

® This product is only for family use, any trouble generated by a commercial use,
unsuitable use or whatever not conforms to the instruction manual,will not be
undertaken by Feller and this trouble will be out of the guarantee liabilities.

¢ Use wall plug with earth and plug thoroughly the plug heads tightly into pow-
er supply, don't use universal socket and other electrical appliance at the same
time.

¢ Before using (including cleanness and maintenance, make sure that the appa-
ratus of the unit are in good position with the power cord, in order to avoid risks.

® Don't put power cord into plug when not in use.

® Don't let rice cooker work when nobody takes care.

® The unit should be out of reach of children.

® Don't use the unit on an unstable position, wet and avoid wetting it by water.
® Don't start cooking when you don't put the inner pot body or when the inner
potis empty .

® Don't move inner pot when the unit is working.

® Don't put the unit above or beside a source of heat or fire, otherwise the unit
will be damaged, even it can generate danger.

® Inner pot should not be touched with heater directly; it will be dangerous, if
there has anything in it.

¢ Don't put anything including water food in the body when the inner pot is not
put on.

® Scale to inner pot should be accordance with water and rice,
® Temperature will rise when the unit is working. Don't touch the metal parts.

® In processing of cooking, or when the food produces steam and high tempera-
ture, please:

¢ Keep safety distance away from the unit.
¢ Don't put water into any part except the inner pot.

¢ Don't let power cord pendulous occasionally.



® Don't use way of pulling or pushing to unplug the power cord.
Using Method .

® Read the instruction manual carefully and do it according to the instructions.
® Plug in and make sure that the voltage of home socket is matched with this
product.

® please take out all parts, such as non-stick inner pot, steam outlet, detachable
inner lid to wash before first time to use.

® please make sure there are no any impurities in the bottom of inner pot. And
you need to move it left and right, to make sure that the inner pot is completely
fitted closely with the heating plate.

Functions .

Preset (TIMER function)

m In this unit, the preset time is the finished-cooking time. For example, if it is
now 13:00 pm, and you want to eat your prepared food at 18:00 pm, you should
first select your desired cooking function and then press TIMER button and set
up 5:00 hours. to start cooking press START . Therefore, you will have your desired
dinner at 18:00.

m To avoid a strange odor of food when it is in the inner pot, the preset time
should not be too long, it’s better not to exceed 12 hours.

1. Keep warm/OFF
® After cooking time is finished in all the functions ,the unit will enter into KEEP
WARM state automatically (Except for yoghurt function).

¢ To stop operation ,when the unit is working ,press” KEEP WARM/OFF “button,
it will turn into standby (red light flashes)

¢ When the unit is in standby state ,press” KEEP WARM/OFF “button, the unit
starts to keep warm food.

® To start keep warm function independently, just press the KEEP WARM/OFF
button .The yellow light turns on and the unit starts operation.




® NOTE :Keep warm function cannot heat a cold food and it is better that is
itautomatically used only after cooking is finished.

2 .Rice cooking (white rice) Default function after power is ON.

Operation for direct cooking: Press MENU button to choose Rice cooking mode
by the arrow and then press “Start” button to enter into working state;

Default duration time for rice cooking function is 1 hour.

Delay cooking (with small alarm indication): If you want to delay rice cooking
function, after choosing rice cooking mode, press TIMER and then press “+" but-
ton to increase 1 hour or“-" to increase 10 minutes. The adjusted time flashes. The
max delay cooking time is 23 hours and 50 minutes. After setting, press “Start”
button to enter into delay cooking state and the indicator light will remain red.

Rice and water proportion :minimum rice amount: 2 cups ,max rice amount10:
cups

Amount of adding water : 1-2 cups of water more than rice

After working ,the unit directly enters into the KEEP WARM state( yellow indicator
lights on)

Cautions: Wash the rice 2-3 times, empty the rice water, then add water accord-
ing to the above proportion, do not exceed the max water level mark.

3. Crispy rice

Operation for direct cooking: Press MENU button to choose Crispy rice mode by
the arrow and then press “Start” button to enter into working state;

Default duration time for crispy rice cooking function is 1.5 hour.

Delay cooking (with small alarm indication): If you want to delay crispy rice
cooking function, after choosing crispy rice cooking mode, press TIMER button
and then press “+” button to increase 1 hour or “-“ button to  increase 10 min-
utes. The adjusted time flashes. The max delay cooking time is 23 hours and 50
minutes. After setting, press “Start” button to enter into delay cooking state and
the indicator light will be stable red.

Rice and water proportion: minimum rice amount: 2 cups, max rice amount: 10
cups Amount of adding water: 1-2 cups of water more than rice

After cooking, the unit directly enters into the KEEP WARM state (yellow indicator
lights on)



Cautions: Wash therrice, dispense the rice water, then add water according to the
above proportion, do not exceed the max water level mark.

4, Stew

Operation for direct cooking: Press MENU button to choose Stew cooking
mode by the arrow and then press “Start” button to enter into working state;

Default duration time for Stew cooking function is 1 hour.

Delay cooking (with small alarm indication): If you want to delay Stew cooking
function, after choosing stew cooking mode, press TIMER button and then press
“-“ putton to increase 10 minutes. The adjusted
time flashes. The max delay cooking time is 23 hours and 50 minutes. After set-
ting, press “Start” button to enter into delay cooking state and the indicator light
will be stable red.

“+" button to increase 1 hour or

5. Porridge/Soup

Operation for direct cooking: Press MENU button to choose Porridge/Soup
cooking mode by the arrow and then press “Start” button to enter into working
state;

Default duration time for Porridge/Soup cooking function is 2 hours.

Delay cooking (with small alarm indication): If you want to delay ~ Porridge/
Soup cooking function, after choosing Porridge/Soup cooking mode, press TIM-
ER button and then press“+” button to increase 1 hour or“-” button to increase 10
minutes. The adjusted time flashes. The max delay cooking time is 23 hours and
50 minutes. After setting, press “Start” button to enter into delay cooking state
and the indicator light will be stable red.

Suggested food and Water proportion for cooking porridge or soup: mini-
mum food amount is 0.5 cup (add water to 1.5L), food amountis 1 cup (add water
to 2.5L), max food amount is 1.5 cup (add water to 3.5L), adjust the water amount
according to the personal requirement but do not exceed the max water level
mark ;the cooking materials should be completely immersed in the water.

6 .Steam

Operation :Add water to scale mark0.5-1 L, put the foods in the steamer ,Press
MENU button to choose steam cooking mode by the arrow and then press” Start”
button to enter into working state;

Default duration time for Steam cooking function is 15 minutes. Minimum steam-




ing time is 5 minutes and maximum is 30 minutes.
Note: Delay cooking cannot be adjusted in this menu.
7.Yogurt

Operation: Press MENU button to choose Yogurt cooking mode by the arrow and
then press “Start” button to enter into working state.

Default duration time for Yogurt cooking function is 6 hours.

Note: Delay cooking cannot be adjusted in this menu.

7. Reheat

Operation: Press MENU button to choose Yogurt cooking mode by the arrow and
then press “Start” button to enter into working state.

Note: delay cooking and duration cannot be adjusted in this menu. You can re-
heat a cold food in this menu according to your desire.



Cleaning and maintenance
Cleaning inner pot, steamer, aluminum cover with protecting overflow

Use hot water, detergent and sponge to clean the inner pot, aluminum cover
with protecting overflow. Don't use remover and steel wire sponge.

If food sticks into the inner pot, you can soak it in water for a moment before
cleaning.

Dry the inner pot after washing.
Don't soak the unit body into water; also don’t pour water on the body.
You can clean the inner pot and steamer in a dishwasher.

Use wet cloth to clean surface of the unit, inner part of the lid, power cord, do
not use detergent products.

To maintain the inner pot in good shape,

Don't let dishwasher basket or tools damage the inner pot during placing in-
ner pot in dishwasher.

In order to use the inner pot for long time, don't cut food in it.
Make sure the inner pot touches the unit internal body tightly.

To protect the inner pot, please use a plastic or wooden spoon, don’t use metal
spoon.

To avoid degenerating, please don't pour vinegar or other similar content into
the inner pot.

After some times after use, it's normal if the color of the internal surface of

the inner pot changes. We guarantee non-stickiness of the inner pot into food

in normal situations and if the inner pot is used properly. So you can use the pot
with ease of mind.

PROTECTING THE ENVIRONMENT

Separate collection! This product must not be disposed of with
normal household waste.

Should you find one day that your product needs replacement
or if it is no further useable to you, do not dispose it with other
household waste.

B ke this product available for separate collection.




Troubleshooting

Problem

Reason

Methods of Solving

Indicator does
not light, heat-
ing plate does
not heat.

1.Power of the control
panel doesn’t switch on

2.Power of the control
panel is damaged.

4. Main power of the con-
trol panel is damaged.

Check the unit if is
unplugged

Send it to ‘Repair Ser-
vice Centre”

heating plate
does not heat

Heating plate is dam-
aged

Send it to ‘Repair Ser-
vice Centre’

Rice
undercooked

1.Amount of rice in the
inner pot is more or less
than capacity

Capacity of rice and
water should be
adjusted  between
the highest and the
lowest.

2. Heating plate shape is
deformed.

Send it to ‘Repair ser-
vice Centre

3.Inner pot is oblique

Turn around the in-
ner pot, check sensor
of ‘heating plate’

4. Something between
inner pot and heating
plate

Remove it without
using water

5. Inner pot is deformed

Send it to ‘Repair Ser-
vice Centre’

6. Main Power of the con-
trol panel is damaged

Send it to ‘Repair Ser-
vice Centre’

7. Main temperature of
the control board is not
working properly

Send to Repair Ser-
vice Centre




Rice
Over cooked

1.Amount of rice in the
inner pot is more or less
than capacity

Capacity of rice and
water should be
adjusted  between
the highest and the
lowest.

2. Main Power of the con-
trol panel is damaged

3. Main temperature of
the control board is not
working properly.

Send it to ‘Repair
Service Centre’

Overflow Water is too more Reduce amount of
the water

LCD show : Power of the Control|Send itto’‘Repair

E1,E2,E3,E4 |panelhastrouble Service Centre’
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